Y N {! Ana Margarita Otero Herrera

Formacion Académica:

Ingeniera Agroindustrial - Universidad Pontificia Bolivariana-Monteria
Estudiante del Doctorado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la
Universidad de Cordoba (Becaria convocatoria 933 de MinCiencias)

Experiencia Profesional:

Profesional de apoyo en proyectos de investigacion-Universidad de
Cordoba

Docente de bachillerato-Ciencias basicas

Area de interés o de investigacidn: Peliculas y recubrimientos,
compuestos bioactivos, ciencia de alimentos.

CvLac
https://scienti.minciencias.gov.co/cvlac/visualizador/generarCurri
culoCv.do?cod rh=0001649286

Tema de Tesis: Desarrollo de un bioempaque a partir de almidon
oxidado de batata (Jpomoea batatas) con incorporacion de e-
polilisina para la conservacion de queso costefo artesanal

Email: anaoteroh@correo.unicordoba.edu.co
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