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Cursos de actualizacion y Seminario INGAL 2016-2018

Legislacion sobre rotulado de etiquetas en
empaques de los alimentos

Experiencia FAO en seguridad alimentaria
¢ Como estudiar a conciencia?

El costo de la guerraen Colombiay la
seguridad alimentaria
Cadena productiva lactea en Cérdoba

Comparacion del efecto de la aplicacién de
campos magnéticos y ultrasonido sobre las
propiedades funcionales en carnes y
productos carnicos

Trabajo en equipo

Crowfunding

Resistencia bacteriana en la industria de
alimentos

Arroz y almiddn. Experiencia en el exterior

Manejo seguro de plaguicidas en la
agroindustria
Elaboracién de productos de panaderiay
galleteria. Teoriay préactica.

Legislacion colombiana de alimentos

Cdémo extender la vida util de sus productos,
desarrollar nuevas opciones de empaques y

optimizar sus costos productivos

Logistica en la industria alimentaria

Productos fagicos como “herramienta de
biocontrol” de patégenos bacterianos en la

industria de alimentos

José Cano-INVIMA

Liliana Sotelo Coronado-
FAO
Tomas Suarez-Universidad
de
Cordoba
Gabiriel Vélez
Hernandez-
Universidad de Cordoba
Moénica Simanca Sotelo-
Universidad de Cérdoba

Pedro Romero Barragan-
Universidad de Cérdoba

Virnay Padilla-Universidad
de
Oscar Tuiran Polo-
REDCOLSI
Maryoris Soto Lépez-
Universidad de Cérdoba
Ana Gonzélez-Universidad
de Arkansas (USA)
Empresa de plaguicidas
ANASAC (Barranquilla)

INGREDION

Edwin Negrete Ruiz-
INVIMA

Pierre Géraud-Sterilflow
S.AS.
Jorge Oyola-Universidad
de
Cordoba

Maryoris Soto
Lépez- Universidad
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127 DIAS.

Vinculo ejercicio fisico-masculo como eje
fundamental para la salud.
Innovacién y emprendimiento.

Elaboracién de productos a base de harina
de trigo.
Afuera de lalinea de produccion.
Experiencia Empresarial: Agua Cafaveral.
Métodos de Analisis Locacional de
Agroindustrias
Inmovilizacion in situ de pectinasa de
Aspergillus niger en espuma rigida de
poliuretano y aplicacion en la clarificacién de
jugo de guayaba
Seguridad Alimentaria en la entidad territorial

Produccion ovino-caprino y obtencién de
subproductos
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de Coérdoba
Harold Lozano

Jorge Petro Soto
José Vega
Pedro Alcala

Juan Combatt
Paulo Reinstang
Juan Camilo

Mendoza Combatt
Cindy Bustamante

Yeemerson
Velasquez

Carmen Guevara
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