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Cursos de actualización y Seminario INGAL 2016-2018 
 

Curso Ponentes Fecha 
Legislación sobre rotulado de etiquetas en 

empaques de los alimentos 
José Cano-INVIMA 

Octubre 
2016 

Experiencia FAO en seguridad alimentaria 
Liliana Sotelo Coronado-

FAO 
Octubre 

2016 

¿Cómo estudiar a conciencia? 
Tomás Suárez-Universidad 

de 
Córdoba 

Agosto 2016 

El costo de la guerra en Colombia y la 
seguridad alimentaria 

Gabriel Vélez 
Hernández- 

Universidad de Córdoba 

Septiembre 
2016 

Cadena productiva láctea en Córdoba 
Mónica Simanca Sotelo- 

Universidad de Córdoba 
Septiembre 

2016 

Comparación del efecto de la aplicación de 

campos magnéticos y ultrasonido sobre las 

propiedades funcionales en carnes y 

productos cárnicos 

Pedro Romero Barragán- 
Universidad de Córdoba 

Agosto 2016 

Trabajo en equipo 
Virnay Padilla-Universidad 

de 
Julio 2016 

Crowfunding 
Oscar Tuirán Polo-

REDCOLSI 
Noviembre 

2017 

Resistencia bacteriana en la industria de 
alimentos 

Maryoris Soto López- 
Universidad de Córdoba 

Octubre 
2017 

Arroz y almidón. Experiencia en el exterior 
Ana González-Universidad 

de Arkansas (USA) 
Septiembre 

2017 

Manejo seguro de plaguicidas en la 
agroindustria 

Empresa de plaguicidas 
ANASAC (Barranquilla) 

Mayo 2017 

Elaboración de productos de panadería y 
galletería. Teoría y práctica. 

INGREDION Mayo 2017 

Legislación colombiana de alimentos 
Edwin Negrete Ruiz-

INVIMA 
Abril 2017 

Cómo extender la vida útil de sus productos, 
desarrollar nuevas opciones de empaques y 

optimizar sus costos productivos 

 
Pierre Géraud-Sterilflow 

S.A.S. 

Marzo 2017 

Logística en la industria alimentaria 
Jorge Oyola-Universidad 

de 
Córdoba 

Marzo 2017 

Productos fágicos como “herramienta de 
biocontrol” de patógenos bacterianos en la 

industria de alimentos 

Maryoris Soto 

López- Universidad 
Febrero 2017 
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de Córdoba 

127 DÍAS. Harold Lozano Febrero 2018 

Vínculo ejercicio físico-músculo como eje 
fundamental para la salud. 

Jorge Petro Soto Marzo 2018 

Innovación y emprendimiento. José Vega Abril 2018 

Elaboración de productos a base de harina 
de trigo. 

Pedro Alcalá Abril 2018 

Afuera de la línea de producción. Juan Combatt Mayo 2018 

Experiencia Empresarial: Agua Cañaveral. Paulo Reinstang Mayo 2018 

Métodos de Análisis Locacional de 
Agroindustrias 

Juan Camilo 

Mendoza Combatt 
Agosto 2018 

Inmovilización in situ de pectinasa de 

Aspergillus niger en espuma rígida de 

poliuretano y aplicación en la clarificación de 

jugo de guayaba 

Cindy Bustamante Agosto 2018 

Seguridad Alimentaria en la entidad territorial 
Yeemerson 
Velásquez 

Septiembre 
2018 

Producción ovino-caprino y obtención de 
subproductos 

Carmen Guevara Octubre 2018 
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