UNIVERSIDAD DE CORDOBA

FACULTAD DE INGENIERIA
DEPARTAMENTO DE INGENIERIA DE ALIMENTOS "
LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS II acreditada

INSTITUCIONALMENTE

Fles. MEN 2056 de 22 de marz 9, vigencia: 4 anos

VIGILADA MINEDUCACION"

LABORATORIO MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS II

1. Descripcién del Laboratorio

En el Blogque B2 del Campus Beréastegui se encuentra ubicado el Laboratorio de Microbiologia
de Alimentos Il, siendo una dependencia de la Planta Piloto Il del Departamento de Ingenieria
de Alimentos. Inici6 sus actividades de docencia e investigacion en el afio 2019 en
instalaciones que estan conformadas por 8 areas, las cuales cumplen con los lineamientos de
la Norma Técnica Colombiana 4092 de 2009: el area de recepcion de muestras donde se
reciben y almacenan las muestras, el area de preparacion de medios de cultivo, reactivos y
materiales para las pruebas, el area de siembra donde se disponen las actividades para iniciar
un cultivo microbiano y las pruebas consecuentes a ello, el area de incubacion que cuenta con
varios equipos para generar el ambiente optimo de crecimiento de los microorganismos, el
area de biologia molecular donde se pretende estudiar a los microorganismos desde las
técnicas microbiologicas de vanguardia, el area de esterilizacion de material, el area de
almacenamiento de material estéril y el area de oficina.

En estas instalaciones se estudian a los microorganismos que estan presentes en los
alimentos, su interaccion con la matriz alimentaria, la morfologia, bioquimica y sus
caracteristicas principales. El personal de laboratorio demuestra a diario su compromiso con
el logro de los objetivos trazados para prestar constantemente servicios de calidad.

Area de recepcion de muestras.
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Area de preparacion.

Area de siembra.
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Area de incubacion.

Area de biologia molecular (en dotacion).
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Area de esterilizacion.

Area de almacenamiento de material estéril.

Por una universidad con calidad, moderna e incluyente
www.unicordoba.edu.co
Kildmetro 12 via Cereté-Ciénaga de oro (Berastegui-Cdordoba). A.A. 354 Monteria.
Email: labmicrobalimentos@correo.unicordoba.edu.co Celular: 3107278679 -3016094080

(@)

icontec



mailto:labmicrobalimentos@correo.unicordoba.edu.co

UNIVERSIDAD DE CORDOBA

FACULTAD DE INGENIERIA
DEPARTAMENTO DE INGENIERIA DE ALIMENTOS "
LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS II acreditada

INSTITUCIONALMENTE

VIGILADA MINEDUCACION™

Area de oficina.

2. Personal responsable
El laboratorio cuenta con un personal especializado para la planeacion, ejecucion de las
diferentes técnicas microbiologicas: un coordinador y un asistente de laboratorio.

Alba Durango Villadiego Maria Alejandra Romero Martinez
Coordinador Asistente de laboratorio

Contacto: labmicrobalimentos@correo.unicordoba.edu.co

Por una universidad con calidad, moderna e incluyente
www.unicordoba.edu.co
Kildmetro 12 via Cereté-Ciénaga de oro (Berastegui-Cdordoba). A.A. 354 Monteria.
Email: labmicrobalimentos@correo.unicordoba.edu.co Celular: 3107278679 -3016094080

(@)

icontec IGNet



mailto:labmicrobalimentos@correo.unicordoba.edu.co
mailto:labmicrobalimentos@correo.unicordoba.edu.co

UNIVERSIDAD DE CORDOBA

FACULTAD DE INGENIERIA
DEPARTAMENTO DE INGENIERIA DE ALIMENTOS "
LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS Il acredl'l'ada

INSTITUCIONALMENTE

VIGILADA MINEDUCACION" Fles. MEN 2056

3. Actividades

El laboratorio se encuentra operativo para las practicas académicas de estudiantes de
posgrado. Ademas, se desarrollan y aplican las metodologias que propone la microbiologia en
los trabajos de investigacidbn como opcion de grado, proyectos de investigacion internos y
externos.

Dentro de las préacticas académicas que se realizan en la Maestria en Ciencias
Agroalimentarias se encuentran:

/
‘0

Cuantificacion de microorganismos por el método de recuento en placa.

Cuantificacion de microorganismos por la Técnica del Numero mas Probable.
Utilizacion de BAL en la elaboracion de Yogurt.

Efecto de la Aw sobre el crecimiento microbiano.

Determinacion de la sensibilidad antimicrobiana mediante el método de difusion por
disco.
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En la actualidad se encuentra finalizando la fase de dotacion de equipos para poder prestar
servicios a la comunidad regional y nacional.

4. Equipos

Para el desarrollo de cada uno de los métodos, procedimientos y técnicas microbiolégicas son
indispensables diversos equipos. El Laboratorio de Microbiologia de Alimentos Il cuenta con
los siguientes equipos:
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Autoclave vertical digital

Es utilizado en el laboratorio para
la esterilizacion de materiales
(isopos, gasas, vidrieria, etc,) y
medios de cultivo preparados.
Ademas, se utiliza para destruir el
material biolégico que ha sido
utilizado antes de ser descartado.

calentamiento DLAB

Es utilizado como mezclador
en la preparacion de medios
de cultivo, extractos, reactivos

l y otros. |
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Balanza analitica RADWAG

Se utiliza para realizar las
mediciones de masa de los
insumos, materiales y muestras.

Bafio de agua Memmert |

Su uso se refiere a la incubacion de
algunas muestras que requieren
temperaturas huamedas. Es (til
también para inactivar algunos

componentes que intervienen en
algunas pruebas microbiolégicas. '
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Cabina de flujo laminar ISOCIDE

Proporciona condiciones estériles
para la realizacion de diferentes
procedimientos. Mantiene un area
libre de particulas que puedan
contaminar los materiales o
cultivos que en ella se encuentren.

Congelador- Refrigerador vertical IMBERA

Se encuentra dividida en dos secciones: en
una de ellas se almacenan las cepas de
microorganismos y materiales que necesiten
para su conservacion temperaturas inferiores
a -15°C. La otra seccién esta destinada para
los materiales que necesitan almacenarse en
temperatura de refrigeracion, como medios
de cultivo preparados estériles, extractos,
reactivos, etc.
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Espectrofotémetro Thermo
Fisher Scientific

Permite conocer la concentracion
de las sustancias,
mnicroorganismos y otros en una
solucion y asi analizarlos bajo un
enfoque cuantitativo.

Horno de conveccion forzada

Binder
Se utliza para el secado de
material luego de ser

esterilizados. Ademas, permite el
uso de altas temperaturas para la
esterilizacion de materiales de
vidrio.
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Incubadora de conveccién
natural Binder

Proporciona una temperatura
adecuada para el crecimiento
optimo de los diferentes cultivos
bacterianos.

Microscopio Leica

Este instrumento 6ptico permite
la visualizacion de la morfologia
de los microorganismos.
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' Nevera Refrigerador- l

Congelador Sin escarcha
Haceb

Se utiliza para la conservacién
de las muestras y/o productos
alimenticios, contramuestras de

. ensayos Yy otros. '

! pHmetro de mesa Sl l

ANALITYCS

Su funcion principal es la
medicion del pH, el cual indica
los niveles de acidez o
alcalinidad de una sustancia o

. producto alimenticio. '
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Plancha de calentamiento Velp
Scientifica

Se utiliza para calentamiento
tratamiento de muestras, de agua
destilada para preparaciéon de
soluciones y otros.

Vitrina refrigerada Indurama

Es el equipo de refrigeracion
exclusivo para el
almacenamiento de soluciones
estériles preparadas, o medios

de cultivo estériles.
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Vortex Labnet

Se utiliza para la agitacion o
mezcla de soluciones contenidas
en tubos de ensayo.

5. Servicios

Actualmente, se estan realizando todos los procedimientos y tramites necesarios para la
prestacion de servicios futuros en estas instalaciones. El personal encargado del Laboratorio
se encuentra comprometido con el objetivo de lograr todas las condiciones para prestar
servicios de calidad a la comunidad empresarial de la region y el pais.
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