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Caracterizacién de almidones oxidados de Yuca Alcides Segundo Durango Trabaio de Jairo Guadalupe Melba Vertel v Alberto
T101.99 |(Manihot esculenta crantz) utilizando Hipoclorito de| Contreras e Ibeth Raquel Cepeda ,J . P v 1999
. L, Investigacion Salcedo Mendoza Angulo
Sodio Jiménez
Estudio preliminar para la obtencion de jarabe de
11 02.99 glucosa por hidrdlisis enzimdtica del almidén de yuca,| Deivis Enrique Lujan Rhenals y Trabajo de Jairo Guadalupe Alba Manuela Omar Pérez, Cristina 1999
’ utilizando extractos crudos de alfa- amilasa (B. Nayra Luz Alvarino Molina Investigacion Salcedo Mendoza | Durango Villadiego | Pinedo y Melva Vertel
licheniformis ) y glucoamilasa (A. niger)
Evaluacion de |Ia pasteurizacion, edulcoracion, Armando Alvis,
T103.99 adicion de conservante quimico y concentracidon en la| Edwin José Negrete Ruiz y Mdnica Trabajo de Claudia Denise de Antonio Guardo Antonio Mercado y 1999
’ conservacion de pulpa de zapote (Callcarpun sapota Maria Simanca Sotelo Investigacion Paula Caro Carlos Cardona
merr)
Obtencion de pulpa de nispero (Achras sapota L.
., LD ., : (. 2 . .),y . . . . . . Omar Pérez, Carlos
evaluacion de su conservacion mediante la aplicacién| Luis Alberto Lora Bello y Yenis Trabajo de Claudia Denise de Antonio Guardo
Ti 04.99 , . . ., o, Cardona y Armando 1999
de métodos quimicos y fisicos, para su transformacién Ibeth Pastrana Puche Investigacion Paula Caro Alvis
industrial
Optimizacion de la etapa de lixiviacion en el proceso de
2 ., . 'p . . Carlos Alberto Garcia Mogollon y Trabajo de Jairo Guadalupe Moises Luna y
T105.99 |extraccion de almidén de yuca Manihot esculenta i o, 1999
. ) ) Herney Hubaldo Lozano Martinez Investigacion Salcedo Mendoza Everaldo Montes
Crantz) en laindustria Derivados de la Yuca S.A.
Obtencion de un colorante natural a partir del corozo , Everaldo Montes,
. ) . i ., Jover Lubin Correa Morelos y Trabajo de Alberto Antonio Benjamin Alberto i
TI01.00 |chiquito (Aiphanes caryotifolia) y evaluacién de su . . L . . Omar Pérez y Juana 2000
. . . L. Leandro Gregorio Petro Doria Investigacion Angulo Ortiz Rojano
comportamiento en diferentes productos alimenticios Robles
Caracterizaciéon del fruto de marainén (Anacardium
. ., ( . Betilda Madera Usta y Claudia Trabajo de Claudia Denise de Armando Alvis y
TI01.01 |occidentale) y obtencion de mermelada a partir de su . o, . i} 2001
sulloe Patricia Jarava Acosta Investigacion Paula Gabriel Vélez
Caracterizacién imica erspectiva de Carlos Cardona,
. ' _I L, quimi v p pectiv Emith Virginia Garcia Delgado y Trabajo de Claudia Denise de | Hermes Aramendiz .
TI02.01 |agroindustrializacion de la Berenjena (Solanun . ) ) o, . Francisco Saavedra y 2001
-, L . Elvis Judith Hernandez Ramos Investigacion Paula Tatis ,
melongena L.) en la region del Sini Medio Omar Pérez
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Enriquecimiento protéico de wun sustrato mixto
compuesto por desechos del proceso de obtencidn de

Trabajo de

Jairo Guadalupe

Alba Manuela

José Moisés y Aura

T1 03.01 Beatriz Elena Alvarez Badel 2001
almidén de yuca mediante fermentacion en fase sélida Investigacion Salcedo Mendoza | Durango Villadiego Madero
utilizando hongos del género Rhizopus .
Evaluacion de la calidad fisico- quimica y microbioldgica , . . - . , L
. , i Mary Luz Martinez Barboza y Trabajo de Alba Manuela Luis Emilio de la |Gabriel Vélez y Cristina
TI04.01 |del cuajo extraido artesanalmente de estomagos de , . , o S . 2001
. . . -, Maria Elena Rivera Vélez Investigacion Durango Villadiego Puente Pinedo
bovinos y porcinos en el municipio de Ciénaga de Oro
Evaluacidon del proceso de fermentacion del masato
. P i , Miguel Mariano Petro Doria y Trabajo de Jairo Guadalupe Aura Madero Pedro Romero y Carlos
TI05.01 |[como bebida autdctona, elaborado en Tuchin, o, ) . 2001
L ] 3 Dorancel Santana Cordero Investigacion Salcedo Mendoza Guzman Vidal
corregimiento de San Andrés de Sotavento, Cérdoba
Obtencion de nuevos productos a partir de coco biche
. P P . . Katia Milena Montes Oviedo y Trabajo de Armando Alvis Claudia Denise y
TI06.01 |variedad enano malayo Verde (Cocos nucifera) cultivada . . L } Hugo Iguaran Cotes L . 2001
. ) Dinorha Margarita Barrera Jayk Investigacion Bermudez Cristébal Bonilla
en el corregimiento de Buenos Aires La Manta.
Utilizacion del lactosuero de queso fresco en la
elaboracion de una bebida fermentada, con adicion Trabaio de Claudia Denise de José Uriel Gabriel Vélez, Luis
TI07.01 |de pulpa de maracuya (Passifloras edulis) y diferentes Claudia Milena Pefia Alvarez ,J . 5 . Guillermo y Luis 2001
L . . Investigacion Paula Sepulveda Valencia .
mezclas de carboximetilcelulosa (CMC), enriquecida con Enrique
vitaminas Ay D
Aprovechamiento de los subproductos del filete de .
- . . ., . , Robinson Rosado,
Tilapia Roja (Oreochromis spp) en la elaboracion de , . Trabajo de Pedro Elias Romero . . .
Tl 08.01 . .. José Antonio Santana Ramos o, , Milton Mayorga Guillermo Riafno y 2001
pasta base para hamburguesa programa piscicola pijaos- Investigacion Barragan ,
. . Alfredo Fernandez
Espinal, Tolima.
Evaluacidon de la contribucién de la batata (lpomoea .
batata) en el proceso de produccion del masato,| Harvey Ayos Sanchez y Fernando Trabajo de Jairo Guadalupe HELED AiCIEEE,
Ti 01.02 P P ’ ¥ AY y J P Pedro Romero y 2002

lelaborado en el corregimiento de
Tuchin, San Andrés de Sotavento, Cordoba.

Alonso Mendoza Corvis

Investigacion

Salcedo Mendoza

Gabriel Vélez
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Conservacion de la Papaya (Carica papaya L) variedad Trabaio de Claudia Denise de Guillermo Riafio,
udi i
TI01.03 |Sunrise mediante la aplicacion de Atmdsferas Diana Patricia Causil Pefiate .J ) Armando Alvis, Jimmy | 2003
e Investigacién Paula
Modificadas Torres
Desarrollo de un Alimento Nutricional Competente con
La Bienestarina que distribuye el ICBF hecho a base de , . . . Trabajo de Claudia Denise de , . .
T1 02.03 'q ¥ . ) Monica Luz Vallejo Miranda ,J . Monica Simanca 2003
productos cultivados en Colombia como Platano, Investigacion Paula
Frijol, Ahuyama y Maiz
Determinaciéon de las condiciones de utilizacion del
1103.03 edulcorante natural Stevia rebaudiana bertoni en el| Angela Maria Carmona Builesy Trabajo de Claudia Denise de Monica Maria Dora Gomez y Enna 2003
) proceso de elaboracion de derivados vegetales| Gilma Patricia Lombana Galvan Investigacion Paula Simanca Sotelo Fernandez
(mermeladay néctar de Guayaba).
Estandarizacion del proceso de elaboracién de
Silfide Esilda Gamarra Espinosa Trabajo de Everaldo Joaquin
T104.03 |chocolate criollo en la empresa Chocolate Riquisimo de . P y ,J - 9 Claudia Denise 2003
. , Gabis Estela Mercado Burgos Investigacion Montes Montes
Lorica - Cérdoba.
Estudio de las caracteristicas fisicoquimicas,
11 05.03 microbioldgicas y organolépticas de la Tilapia Roja| Carmen Cecilia Ledn Soto y José Trabajo de Claudia Denise de Robinson Rodrigo Modnica Simanca y 2003
) (Oreochromis  sp.) conservada en  Atmdsferas Eduardo Gonzdles Llorente Investigacion Paula Rosado Carcamo Pedro Romero
Modificadas.
Evaluacion del proceso de hidrélisis enzimatica de
almidoén de yuca en el prototipo de biorreactor de lodos . . . . ,
.. o . Enrique Suaincer Madera Usta y Trabajo de Jairo Guadalupe Omar Pérez, y
TI06.03 |con lecho fijo central (SCFBR), utilizando las enzimas . . L, . 2003
. . Marco Antonio Rubio Rosso Investigacion Salcedo Mendoza Guillermo Arrazola
comerciales novo termamyl 120L (amilasa) y Amylase
AG 200L (glucoamilasa) en lechos inmovilizados
Extraccion y caracterizacion de pectina a partir de la . . . . .
. Edgardo Luis Buelvas Arrieta Trabajo de Claudia Denise de
TI07.03 |cdscara del Fruto del Arbol del Pan (Artocarpus altilis ) y el o, , U ,J - Guillermo Arrazola 2003
o, Alvaro Chima Garcia Investigacion Paula
su uso en la elaboracion de mermelada de mango.
Obtencion de Néctar a partir de Noni (Morinda| Maria Nohora Vergara Cérdoba Trabajo de Jairo Guadalupe
TI08.03 | o i Noni , 2 S okt 2 Claudia Denise 2003
citrifolia’) mezclado con frutas de la Region Cordobesa Karina Yohana Negrete Galvan Investigacion Salcedo Mendoza
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Optimizacién del proceso de clarificacion en la planta Trabaio de Jairo Guadalube
T109.03 |de tratamiento de aguas de la Embotelladora Roman Juan Miguel Cogollo Flérez _J - P 2003
, Investigacion Salcedo Mendoza
S.A. Monteria.
Evaluacion de la accion coagulante de la Tuna Leonid Burgos,
] N & . Aneth del Carmen Urango Trabajo de Jairo Guadalupe Omar Andrés Pérez . g
TI01.04 |(Opuntia schumannii) en el tratamiento de aguas i L . Faustino Negrette y 2004
Pérez Investigacion Salcedo Mendoza Sierra .
para consumo humano. Robert Paternina.
Evaluacion de la etapa de fermentacidn espontanea del
o p . .p . Maria Eugenia Soto Quintanay Trabajo de Jairo Guadalupe Modnica Maria Gabriel Vélez y Luis de
T102.04 |Suero Costefio y aislamiento de los microorganismos ) 3 - o . 2004
. . Yulieth Pérez Bolafios Investigacion Salcedo Mendoza Simanca Sotelo la Puente
involucrados en dicha etapa.
Evaluacion higiénico-sanitaria  del roceso de
., & R . Angélica Berrocal Barros y Eliana Trabajo de Monica Maria Luis Emilio de la . X
T103.04 |elaboracion de queso fresco en el municipio de . N o, . Gabriel Vélez 2004
) Mejia Dajil Investigacion Simanca Sotelo Puente
Monteria.
Estudio de la calidad fisicoquimica, microbioldgica 3 . . , Ricardo Andrade,
.. q & ¥ Carlos Adolfo Barrera Hernandez y Trabajo de Monica Maria . o .
TI04.04 |organoléptica del agua tratada y envasada en las i . ) o, . Guillermo Riano Yenis Pastrana y 2004
. . , Paulo César Reinstag Olivera Investigacion Simanca Sotelo . )
plantas de tratamiento del municipio de Monteria. Gabriel Vélez
Seleccion y evaluacion de un soporte para la , . . . . Deivis Lujan, Antonio
. L, . ., _|Martin Polo Padilla y Osvaldo Petro Trabajo de Jairo Guadalupe Omar Andrés Pérez .
T105.04 |inmovilizacién de Zymomonas mobilis en la produccion . L, . Mercado y Ricardo 2004
X o, . . Padilla Investigacion Salcedo Mendoza Sierra
de etanol a partir del almidén de yuca hidrolizado. Andrade.
11 06.04 Disefio de la etapa de extraccidn de los glicésidos de la] Kamel Alfaro Castillo Macea y Trabajo de Jairo Guadalupe Deivis Lujan y Ricardo 2004
) Stevia rebaudiana variedad morita 2 Mauricio José Sierra Investigacion Salcedo Mendoza Andrade
Evaluacion Bromatoldgica, sanitaria y organoléptica del . ) . .
bagre rayado (Pseudgo latystoma ;‘/ascigatum)p bagre Yalena Margarita Arbelsez Trabajo de Robinsén Rodrigo Monica Simanca,
T1 07.04 & ¥ . P y' 4 & Gonzalez y Ana Maria Pérez _J ., i & Victor Atencio y Pedro| 2004
blanco (Sorubim cuspicaudu') seco salado L Investigacion Rosado Carcamo
o i Villadiego Romero
comercializado en el mercado de Monteria.
Evaluacion de la calidad fisico- quimica e higiénica, . 7 . . . Margarita Arteaga,
. . d & Gledys Patricia Anaya Alvarez y Trabajo de Luis Emilio de la g. &
T108.04 |presencia de antibidticos y adulterantes en leche cruda L, o, Yenis Pastrana y 2004
. , Norman Jiménez Calle Investigacion Puente .
de consumo en barrios de estrato 1y 2 de Monteria Claudia de Paula
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Evaluacion de la produccion de vino de naranja dulce
v. vact . . produccl V! . J u. Deisy Bedoya Espinosa y Edith Trabajo de Deivis Enrique Lujan| Jairo Guadalupe
T109.04 |(Citrus sinensis Osbeck) por fermentacién inducida . i , L, 2004
.. Milena Gémez Teran Investigacion Rhenals Salcedo Mendoza
comparando dos cepas de (Saccharomyces cerevisiae )
Extraccidn caracterizacion del aceite esencial del , , . . . .
o, . v ) . , Carlos Roberto Diaz Goémez y Trabajo de Guillermo Segundo Deivis Lujan y Ricardo
T110.04 |limon Swinglea (Swinglea glutinosa) por Cromatografia ., . o, . 2004
, Fabian Alberto Ortega Quintana Investigacion Arrazola Paternina Andrade
de gases- espectrometria de masas
Caracterizaciéon y evaluacién de las propiedades tecno-
T111.04 funcionales de los almidones de fiame a partir de tres| Javier Antonio Espitia Petro y Trabajo de Jairo Guadalupe Everaldo Montes y 2004
’ especies Dioscorea bulbifera, Dioscorea trifida y| Franklin Rafael Gdmez Mendoza Investigacion Salcedo Mendoza Margarita Arteaga
Dioscorea esculenta.
L. N , , . . . . . . Yenis Pastrana,
Elaboracion y caracterizacion de platano en almibar de| Eliana Tatiana Villalobos Ortega y Trabajo de Armando Alvis Jimmy Torres .
T112.04 . B} B . , o ) . Guillermo Arrazolay 2004
la variedad Hartén en el departamento de Cdrdoba Tania Yanet Cerpa Diaz Investigacion Bermudez Bustillo .
Ramiro Torres
Evaluacion de las propiedades tecnofuncionales de los
1113.04 almidones de fiame a partir de cinco variedades de Ana Milena Diaz Pérez y Trabajo de Jairo Guadalupe David Enrique Claudia de Paula 'y 2004
’ Dioscorea alata  (9506-027,9403- Alexandra Garay Gonzalez Investigacion Salcedo Mendoza | Salcedo Hernandez Deivis Lujan
001,9605-021,9506-025)
Evaluacion de las propiedades tecnofuncionales de los
T114.04 almidones de fiame a partir de cinco variedades de |Martha Lucia Cordero Polo y Diana Trabajo de Jairo Guadalupe 2004
) Dioscorea rotundata (9811-075, 9811-080, 9811-087, Maria Negrete Pinedo Investigacion Salcedo Mendoza
9504-010, 9811- 084).
Evaluacion de los tratamientos de esterilizacion y ; . X . . ., . Monica Simanca,
L, . .. José David Morales Mercado y Trabajo de Deivis Enrique Lujan | Amparo del Cristo ) , .
T115.04 |utilizacién de aditivos en la conservacién de la cepa . . o ) Gabriel Vélez y Claudia| 2004
Julio Cesar Padilla Vergara Investigacion Rhenals Acosta Chavez
Pleurotos ostreatus. de Paula.
Mejoramiento de la calidad microbioldgica del agua . , .
. . . , . . . . Gabriel Vélez, Yenis
potable de la planta de tratamiento de agua del| VictoriaInés Coneo Paternitay Trabajo de Faustino Antonio
Tl 16.04 . } . . L, ] Pastrana, Robert 2004
municipio de Montelibano por medio de la|l Yesenia Maria Gomez Cabrales Investigacion Negrete Barrera Paternina
optimizaciéon de la etapa de desinfeccidn.
Frutas, Hortalizas Tubérculos en la zona del Sinu L . i . L,
. . y ., Marcela Inés Villalba Cadavid e Trabajo de Guillermo Segundo | Benjamin Alberto L. .,
Tl 01.05 medio, perspectivas de produccidon, consumo y ) . , ) L, . . Deivis Lujan 2005
. o, Inés Marina Yépez Marquez Investigacion Arrazola Paternina Rojano
agroindustrializacién.
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Evaluacion de las caracteristicas microbioldgicas,
T102.05 fisicoquimicas y  organolépticas del bocachico | Yanith Edelma Santamaria Flérez y Trabajo de Monica Maria 2005
) (Prochilodus magdalenaé) fresco comercializado en la| Maria Margarita Tobias Lépez Investigacion Simanca Sotelo
ciudad de Monteria.
Evaluacion de la calidad microbioldgica, fisicoquimica y José Gonzélez
organoléptica de la carne fresca de res comercializada| Abraham Elias Hoyos Ganem y Trabajo de Pedro Elias Romero Ena Luz Torres . !
T1 03.05 L . . . . L, X Robinson Rosado y 2005
en el mercado publico del municipio de Corozal-| Rodolfo Emiro Sarmiento Quiroz Investigacion Barragan Torres .
Linda Chams.
Sucre.
Modelacién y simulacion de un evaporador de simple
efecto con intercambiador de calor interno de tubos Gustavo Rafael Hernandez Trabajo de Jairo Guadalupe Omar Andrés Pérez : ,
T1 04.05 . ., . . L, . Jesus Gonzdlez. 2005
horizontales para la concentracién de jugos y zumos de| Sandoval y Alexander Leal Espitia Investigacion Salcedo Mendoza Sierra
frutas y leche.
Optimizacion del sistema mixto de secado de yuca
P . z . y Fauce Sofia Doria Vitoria y Alex Trabajo de Jairo Guadalupe David Enrique
TI105.05 |(Manihot esculenta crantz) instalado en la vereda los i , , o, , Ibeth Cepeda 2005
. o, José Hernandez Marquez Investigacion Salcedo Mendoza | Salcedo Hernandez
algarrobos Municipio de Chinu-Cérdoba.
Evaluacion de los efectos de tres peliculas plasticas
T1 06.05 sobre las caracteristicas microbioldgicas, fisicoquimicasy| Diana Sofia Caldera Galeano y Trabajo de Gabriel Ignacio Vélez 2005
) sensoriales de la carne de vacuno, refrigerada empacada Milena Maria Muioz Mufioz Investigacion Hernandez
al vacio.
Desamargado enzimatico del jugo de naranja agria ; . i . . . . Jairo Guadalupe,
. & . Ju8 . ja a8 Carlos José Caballero Pereira 'y Trabajo de Guillermo Segundo |Deivis Enrique Lujan P
T 07.05 |(Citrius aramtium L.) empleando la enzima Novozym ) L, . Salcedo Mendoza y 2005
Rafael Emiro Hoyos Vertel Investigacion Arrazola Paternina Rhenals . )
188. Gabriel Vélez
Optimizacion  del tratamiento de maduracién
p .. ) Francisco Javier Flérez Romero y Trabajo de Margarita Rosa
T108.05 |[fisicoquimica de crema de leche para fabricar . , L, , 2005
. , Obed Ramiro Hernandez Contreras Investigacion Arteaga Marquez
mantequilla dulce en el departamento de Cérdoba.
Evaluacion del proceso de obtencion de almidon agrio Marly Patricia Mina Cadena y Erika Trabajo de Jairo Guadalupe [Deivis Enrique Lujan
icia Mi i i u u ivi ique Lu
TI09.05 |de yuca (Manihot esculenta crantz) en los i o . u ,J - P 9 : Moénica Simanca 2005
) Cecilia Villarraga Arrieta Investigacion Salcedo Mendoza Rhenals
Departamentos de Cérdoba y Sucre.
i ., Efrain Antonio Vargas Caballero . L .
Disefio y evaluacion del proceso de elaboracién de . & . v Trabajo de Robinsén Rodrigo Pedro Romero y
T110.05 . . . . Enadis del Socorro Gaviria o, , . 2005
Salchicha a partir de Bocachico, Liseta y Moncholo. e, Investigacion Rosado Carcamo Robinson Rosado
Por-una-universiaad-con-catidad Ate

-moderna-e-ineluy
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Determinacion de la capacidad antioxidante en

71 01.06 cinco variedades de mango (Mangifera indica) y| Annelayke Diaz Diaz y Beatriz Trabajo de Benjamin Alberto | Guillermo Segundo | Everaldo Montesy 2006
Evaluacion de su comportamiento en una matriz Emilia Pupo Vergara Investigacion Rojano Arrazola Paternina Deivis Lujan
alimenticia.

Determinacion de las caracteristicas Fisicoquimicas y

71 02.06 organolépticas y analisis de acidos grasos mediante| Yenis Luz Arrieta Diaz y Helmooth Trabajo de Guillermo Segundo Gabriel Vélez y Carlos 2006
cromatografia de gases y masas del fruto de almendro Alberto Buelvas Doria Investigacion Arrazola Paternina Garcia
(Terminalia catappa L.) en Monteria.

Modelacion, simulacion y optimizacion del proceso de

T103.06 pasteurizacién de la leche, en el intercambiador de| Emiro Alexis Lopez Acosta y Luis Trabajo de Jairo Guadalupe Margarita Rosa Guillermo Arrazolay 2006
placas de las plantas piloto del Programa de Alberto Mufioz Flérez Investigacion Salcedo Mendoza Arteaga Marquez Ricardo Andrade.
Ingenieria de Alimentos.

11 04.06 Determinacion de las Propiedades Quimicas, Fisicas y|Alexandra Burgos Martinez y Gilma Trabajo de Guillermo Segundo Yenis Pastrana y 2006
Organolépticas de la Grosella india (Phyllanhus aciuds ). Aurora Padilla Lozano Investigacion Arrazola Paternina Manuel Paez
Caracterizaciéon  Fisicoquimica y Microbiolégica vy
Determinaciéon de adulterantes en la Leche Cruda Trabajo de Margarita Rosa Gabriel Vélez, Petra

TI05.06 |recibidas en plantas lecheras, centro de acopio de Daldo Ricardo Araujo Vidal L, 3 Lépez y Alcides 2006

2 A . Investigacion Arteaga Marquez
Coérdoba y queseras de los Municipios de Planeta Rica Durango
y Montelibano.
Evaluacidon de las Propiedades tecnofuncionales del

71 06.06 Almidén de Name a partir de cuatro Variedades de| Javier Antonio Lamadrid Ibafiez y Trabajo de Jairo Guadalupe David Enrique Alba Durango y 2006
Dioscorea rotundata (9811-076-9811-079-9811-090-| Raymundo Merlano Montenegro Investigacion Salcedo Mendoza [ Salcedo Hernandez Everaldo Montes.
9603-041).}

Caracterizacién y Evaluacion de las Propiedades

1107.06 'Eecnofuncionales de cuatro Variedades de Almidén de| José David Osorio Ramosy Yira Trab"_;\jo de Jairo Guadalupe David Enriqlue Gabriel Vélez 2006
Name Dioscorea alata (9506-016-9605-046- 9605- Alexandra Ramos Puello Investigacion Salcedo Mendoza | Salcedo Hernandez
052- 9605-061).

11 08.06 Desarrollo de aderezo a partir de berenjena Universidad| Milena Candelaria Mejia Dajil y Trabajo de Monica Maria Claudia Denise de ?JEéI;I; \L/uéaur;l,lgrmzr 2006
De Cérdoba Margarita Maria Montoya Baquero Investigacion Simanca Sotelo Paula Arrézola
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Mejoramiento en el proceso de elaboracion de Roast

Javier Danilo Vergara Morales y

Jairo Guadalupe

Omar Perez, Everaldo

Tl 09.06 ., - 3 . 3 3 Practica Empresarial . 2006
Beef en la companiia Global de Alimentos en Bogota Javier Dario Ramos Garcia Salcedo Mendoza Montes y Edgar Priolo
Disefio de una escala estandar de los atributos de . . Monica Simanca,
. , . , Trabajo de Yenis Ibeth Pastrana i ",
T101.07 |[textura de cinco productos tipicos del Departamento de| Maria Teresa Uparela De La Ossa L, Carlos Garcia y Fabian [ 2007
i Investigacion Puche
Cordoba. Ortega
Caracterizacién de la Leche Cruda a nivel de queseras Fabidn Ortega, Gabriel
. . . q. ) Berledis del Socorro Avila Romero Trabajo de Margarita Rosa Vélez, Luis de la
T102.07 |ubicadas en las zonas del medio y bajo Sind del . . L a 2007
, y Cidia Campillo Contreras Investigacién Arteaga Marquez Puente y Herney
Departamento de Cérdoba.
Lozano
Efectos de la concentracion de sal (NaCl) sobre Ia
supervivencia de cultivos probidticos (/clactis spp |Milton Moreno Guzman y Obeimar Trabajo de Margarita Rosa L. .
T1 03.07 . - . .. i ex o . Monica Simanca 2007
cremoris y bifidobacterium spp) adicionados al queso Alonso Ruiz Sdnchez Investigacion Arteaga Marquez
fresco costefio.
Obtencion e identificacion de un colorante natural a
artir del fame morado Dioscorea trifida Lila Shirley Rueda Melénde Trabajo de Juan Carlos Zuluaga
Tloao7 [P2™" 9 > (Di ifida),|  Lila Shirley Rueda Meléndez y LIV RE . S Everaldo Montes | 2007
determinacion de su poder antioxidante y evaluacion de Richard Osorio Vasquez Investigacion Vega
su comportamiento en la elaboracién de Yogur.
Situacion actual de la investigacion en el sistema Trabajo de Everaldo Joaquin Carlos Garcia
T1 05.07 ) . & Ivan Dario Nader Diaz ,J - 9 X 2007
alimentario. Investigacion Montes Montes Mogollon
Determinacion de los componentes Fisicoquimicos,
Microbioldgicos y Adulterantes de la Leche Cruda a
nivel de las plantas lecheras y queseras de los
José Luis Calderin Cordero y Oscar Trabajo de Yenis lbeth Pastrana
T106.07 |municipios de Montelibano, Planeta Rica, Purisima, 3 .y ,J ,, Fabian Ortega 2007
. ny . . Eduardo Gonzalez Sarmiento Investigacion Puche
Momil, San Antero, Chim4, Puerto Escondido, Valencia,
Puerto Libertador, Buena Vista, Pueblo Nuevo, Tierralta
y los Cérdobas.
Estandarizacion del proceso de elaboracion de quesillo Jesus Luis Puente Bardn y Erwin Trabajo de Margarita Rosa Mdnica Simanca
TI07.07 |(pasta hilada) con leche de Bufala producida en el y & J & y 2007

Departamento de Cdrdoba.

Rafael Soto Pefia

Investigacion

Arteaga Marquez

Yenis Pastrana
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Desarrollo y Evaluacion de filmes de base Celuldsica 3 . . L. .
. . ) Juan Eduardo Delgado Teheran y Trabajo de Alba Manuela Nilda de Fatima Yenis Pastrana y
T108.07 |incorporando Nanocompuestos y antimicrobiano en . . ~ L, . . . 2007
. Delimiro Javier Galeano Bolafio Investigacion Durango Villadiego Ferreira Soarez German Arrieta
carne Bovina Fresca.
Desarrollo evaluacion de empaques activos 3 . . . L. , . .
. 4 o pad -, Paula Judith Pérez Espitia y Jhon Trabajo de Alba Manuela Nilda de Fatima Modnica Simanca y
T109.07 |incorporados con pediocina para la conservacidon de . . L, . . . 2007
Jairo Reina Pacheco Investigacion Durango Villadiego Ferreira Soarez Guillermo Arrazola
Mortadela.
Evaluacion de las propiedades Tecnofuncionales de los
. N prop ] . Ana Carolina Mufioz Mass y Paola Trabajo de David Enrique Jairo Guadalupe Everaldo Montes y
T110.07  |Almidones de Name a partir de tres variedades de Margarita Llamas De La Espriella Investigacion Salcedo Hernandez | Salcedo Mendoza Janer Polo 2007
Dioscorea alata (9506-029-9605-048-9605-070). & s &
Determinacion de las condiciones dptimas del Proceso
T111.07 de Secado de dos Variedades de Name (Dioscdrea alata| José Manuel Munive Arroyo y Trabajo de Everaldo Joaquin Ramiro Torres y 2007
’ (021 - 9506 — 021; 9506 — 027), para la Obtencion de Oscar lvan Sierra Petro Investigacion Montes Montes Beatriz Alvarez
Mdximo contenido de Almidén.
Aislamiento e identificacion de cepas microbianas
1112.07 nativas del corozo chiquito (Bactris minor), cosechado| Edelsa Judith Martinez Garcia y Trabajo de Alba Manuela Deivis Enrique Lujan Yenis Pastrana y 2007
’ en el Departamento de Cdrdoba y estudio de su Lilia Cristina Ortega Martinez Investigacion Durango Villadiego Rhenals German Arrieta
mercado.
Caracterizacién reoldgica de la pulpa de guayaba
T113.07 (Psfdium guajf'zva) en las variedades 'hibrido' de Klom| Modnica I'sabel C'a,stro Davi'd. y Luz Trab?jo de Fabian Al'berto Ricardo Qavid Everaldo Montes 2007
Sali, Puerto Rico, D14, Red y Coronilla cultivadas en Marina Gutiérrez Espitia Investigacion Ortega Quintana Andrade Pizarro
el Departamento de Cérdoba.
Caracterizacion reolégica de la pulpa de guanabana
A T L | i illa] Alej & Aga Pach T j Ri Davi E Ido M
T114.07 ( n,nf)namurlcafa ) en' a,s varledade’s de guanabanilla ejandr? J'ose ga.mez ac, ecoy rabz'ajo de Ramiro Torres Gallo icardo 'aV|d v.era do Montes y 2007
insipida, guanabana limén y guanabana de monte Verdnica Pereira Beltran Investigacion Andrade Pizarro Ricardo Andrade
cultivada en el Departamento de Cérdoba.
1115.07 Estudio de la Produccién y Rendimiento del Queso| Erik Enrique Ballesteros Villadiego Trabajo de Margarita Rosa Alba Manuela Fabian Ortega vy 2007
) Costefio con incorporacién de Leche en Polvo y Rubén Dario Mercado Gonzalez Investigacion Arteaga Mdrquez | Durango Villadiego Carlos Garcia.
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Evaluacion de la composicion Fisicoquimica
. . P } q . y Javier Alberto Soto Carrascal y Trabajo de Margarita Rosa Yenis Pastrana y
Tl1 16.07 |Microbioldgica de la Leche de Bufala en las Cinco Fincas . .. L, i , . . 2007
., , Luis Manuel Teheran Lépez Investigacién Arteaga Marquez Monica Simanca
de Mayor Produccién en el Departamento de Cérdoba.
Elaboracion de Trucha Ahumada (Oncorhynchus mykus) . . . . . .
Olivia Paez Chica y Andino Trabajo de Robinsén Rodrigo Everaldo Montes
T117.07 |en la Empresa Truchas Belmira Ltda. De la Unién Wi zLhicay : _J ) ! i '8 V_ y 2007
L Juan Bayter Ramos Investigacion Rosado Carcamo Guillermo Arrazola
Antioquia.
Evaluacion de la Calidad  Fisicoquimica vy
Microbioldgica de la Leche Cruda en las Queseras de los| Luz Mercedes Gonzalez Gara Trabajo de Yenis Ibeth Pastrana
Tl 18.07 . e . . L, Q , . ) by ,J ., Margarita Arteaga 2007
Municipios del medio y bajo Sinu Dpto. de Cérdoba, Alix Arleth Lépez Plaza Investigacion Puche
durante un periodo de cuatro (4) meses.
Obtencion e identificaciéon de un colorante natural a
. . . -, Johana Luz Ferndndez Fernandez y Trabajo de Juan Carlos Zuluaga Margarita Rosa
T119.07 |partir del Boldo (hibiscos sabdariffa) y evaluacidon de . . o, , Everaldo Montes. 2007
. . Nilson Antonio Santana Fuentes Investigacion Vega Arteaga Marquez
comportamiento en leche saborizada.
Determinacion de Salmonella por PCR en tiempo Real
en Alimentos Expedidos en la Via Publica y en una Trabajo de Alba Manuela Mdnica Simanca
T1 20.07 . . - . . v Edna Patricia Yanez Zea ,J - Salim Mattar Velilla - . H 2007
Industria Alimentaria con Sistema HACCP Investigacion Durango Villadiego Yenis Pastrana
Implementado.
Caracterizacién Fisicoquimica y Bromatoldgica del , . , , . .
. . ) i Maria Angélica Lopez Garciay Trabajo de Guillermo Segundo
T121.07 |Follaje Fruto y Mosto de la especie Guayabita Pelta ) . . ] o, . 2007
. . 3 Erika Katiuska Vidal Pérez Investigacion Arrazola Paternina
cosechada en el Municipio de Lorica— Cérdoba.
T122.07 Elaboracion de una bebida nutricional en polvo a partir| Rafael Alfonso Arango Barbay Trabajo de Guillermo Segundo Carlos Garcia y Niger 2007
’ de la almendra Choiba (Dipteryx oleifera benth). Juan Carlos Molina Uribe Investigacion Arrazola Paternina Herrera
Influencia de la Concentracion y Presion en la Elevacion Karol Carrascal Pifieres y Luz Trabajo de Everaldo Joaquin | Guillermo Arrazola
T123.07 |del Punto de Ebullicion en la pulpa de Zapote . . ,y ,J ., Ramiro Torres Gallo q L, ¥ 2007
Angélica Julio Gonzdlez Investigacion Montes Montes José Luis Marrugo
(Calocarpum zapotamerr).
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Implementaciéon de un Sistema de Aseguramiento de .
. L . , Trabajo de Alba Manuela , . .
Tl 24.07 |Calidad Basado en Buenas Practicas de Manufactura Luis Eduardo Gdmez Orozco Investigacion Durango Villadiego Ménica Simanca 2007
(BPM) en las Cafeterias de la Universidad de Cérdoba. & 2 &
T125.07 Estudio y modelado de la cinética de secado de Name en|José Luis M,arlmon Escobar e Isabel Trab:.;uo de Everaldo Joaquin Ramiro Torres 2007
capa delgada. Inés Meza Herazo Investigacion Montes Montes
11 26.07 Diagnostico de productos hortofruticolas en el Mercado| Alba Marina Martinez Espinosa y Trabajo de Guillermo Segundo Jimmy Torres Carlos Garcia y Beatriz 5007
) del Sur de la ciudad de Monteria. Carlos Rafael Vidal Alvarez Extension Arrazola Paternina Bustillo Alvarez
Efecto de la Temperatura y la concentracién de sélidos
1127.07 en el comportamiento reolégico de la pulpa de guayaba| Ernesto Miguel Prasca Aviléz y Trabajo de Everaldo Joaquin
’ agria (Psiduum friedrichsthalianum ) Cultivada en el| Katherine Marcela Barrios Peralta Investigacion Montes Montes
Departamento de Cérdoba
Influencia de la Concentracion y Presion en la
Temperatura de Ebullicion de la Pulpa de Mango
(Mangifera indica L) en Variedades Criollas| Ramiro Baquero Osten y Juan Trabajo de Everaldo Joaquin . ,
T1 01.08 X Ramiro Torres Gallo Carlos Garcia 2008
Colombianas (Mangifera indica L Variedad Puerco), Camilo Mendoza Combatt Investigacion Montes Montes ! !
(Mangifera indica L Variedad Jobo ), (Mangifera indica L
Variedad Corazon ).
Determinacion de la tasa de secado y curvas de .
I © . . , . . N . , Ricardo Andrade,
T102.08 equilibrio del Name (Dioscorea spp) en variedades|Andrés Mauricio Miranda Cermefio Trabajo de Everaldo Joaquin Fabidn Ortega 2008
’ Rotundata 9603-041 y Alata 9506-028 en condiciones| y Roberto Carlos Ramirez Florez Investigacion Montes Montes . .
o 04 . -4 Ramiro Torres
ratificales y evaluacién del contenido de almidén.
11 03.08 Caracterizacién y Potencialidad Industrial del Aceite de Hugo Nelson Orozco Pajaroy Trabajo de Jairo Guadalupe Ricardo David Everaldo Montes y 2008
) la semilla del Corozo Chiquito (Bactris guineensis ). Agustin José Salcedo Mendoza Investigacion Salcedo Mendoza Andrade Pizarro Guillermo Arrazola
Obtencion de las mejores condiciones de secado de del .
= . . . . , Ricardo Andrade,
71 04.08 Name de la especie (Dioscorea alata) en las| Rodolfo Lozano Molina y Luz Trabajo de Everaldo Joaquin Fabidn Ortesa 2008
) variedades 9506-049, 0493-106 como materia prima Amparo Sepulveda Guevara Investigacion Montes Montes . gay
oa . Ramiro Torres
para la elaboracién de Harinas.
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Efecto de la Temperatura en el Comportamiento
, . 2 i Cindy Elena Bustamante Vargas y Trabajo de Ricardo David
TI 05.08 |Reoldgico de la Pulpa de Zapote (Calocarpum . o, . 2008
Bettyna Beatriz Mora Vargas Investigacion Andrade Pizarro
sapotamerr).
Evaluacion de las caracteristicas _fisicoguimicas, Narly Nacira Campos Bernal Trabajo de Margarita Rosa Everaldo Montes
T106.08 |[microbioldgicas y sensoriales de la Leche de Bufala al ser . ¥ . P ,y ,J - & 3 , y 2008
. . . Diana Patricia Contreras Baron Investigacion Arteaga Marquez Carlos Garcia.
Sometida a Pasterizacion discontinua.
Caracterizacién de la leche cruda a nivel de plantas
11 07.08 lecheras con sus centros de acopio y queseras en los Sandra Milena Zurita Paez y Trabajo de Mdnica Maria Alba Manuela Ricardo Andrade y 2008
) Municipios de: Planeta Rica y Montelibano del| Claudia Esther Pacheco Lozano Investigacion Simanca Sotelo Durango Villadiego Beatriz Alvarez.
Departamento de Cérdoba.
Obtencion de Xilitol a partir de la cascarilla de arroz, por "
3 g . , p Irina Cristina Herazo Camanio y Trabajo de Guillermo Segundo ([Deivis Enrique Lujan .
TI08.08 |el método fermentativo empleando Cdndida L, o . Ramiro Torres 2008
. iy Danella Ruiz Cardenas Investigacion Arrazola Paternina Rhenals
guilliermondii.
Efectos de la Temperatura en el Comportamiento
, . P , P Rafael Emiro Pefia Soto y Lida Trabajo de Ricardo David . Leonardo Miranda y
T109.08 |Reoldgico de la Pulpa de Nispero (Acharas Sapota L .) . X L, . Ramiro Torres Gallo . 2008
. , Eugenia Restan Sdnchez Investigacion Andrade Pizarro Guillermo Arrazola
Cultivada en el Departamento de Cérdoba.
Caracterizacién, Analisis de acidos grasos mediante . .
, , Yanine Mercedes Arrieta Garay y . . .
cromatografia de gases — espectrometria de masas y . , Trabajo de Guillermo Segundo Leonardo Miranda y
T1 10.08 . i . Angelly Patricia Martinez o, . ., 2008
aprovechamiento industrial del fruto del Almendro Rodrieuez Investigacion Arrazola Paternina Fabian Ortega
(Terminalia catappa) en Monteria. &
T111.08 Elaboracion y Caracterizacion del Queso doble crema a| Luz Mary Sdez Fuentes y Gretty Trabajo de Margarita Rosa Ricardo Andrade y 2008
) partir de la leche de Bufala. Estella Veldzquez Aparicio Investigacion Arteaga Marquez Beatriz Alvarez
Determinacion de los Pardmetros Cinéticos (Umax, Ks, Yira Lucia Cogollo Cordero y Durle Trabajo de Alba Manuela
TI12.08 (Yp/s y Yx/s) de dos Levaduras Nativas del Corozo . .g y ¥ ,J ) . German Arrieta 2008
. L. Patricia Echeverry Ruiz Investigacion Durango Villadiego
Chiquito (Bactris minor).
Caracterizacién Fisicoquimica y Bromatoldgica del Fruto
11 13.08 de la Okra o Candida (Abelmoschuses culentus)| Jaider Luis Torralvo Martinezy Trabajo de Guillermo Segundo 2008
’ Cosechada en Diferentes Estados de Madurez en la Carlos Eduardo Vargas Sierra Investigacion Arrazola Paternina
Region del Bajo Sinu.
Influencia de la concentracién de sélidos solubles vy
, L, Carlos Bladimir Carrefio Doria Trabajo de . Everaldo Joaquin .
Tl 14.08 |presion en el aumento del punto de ebullicidn en pulpa U ) Ramiro Torres Gallo 5 Ricardo Andrade 2008

de Maracuya (Passiflora edulis ).

Lorena Maria Cordero Arquez
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Evaluacion de dos niveles de neutralizacion y tres Yolanda Stella Diaz Quintero Trabaio de Ricardo David
faz Qui i Vi
T1 15.08 |porcentajes de edulcorantes en el Arequipe de Leche de . L, . v ,J - . Margarita Arteaga 2008
BUfala Saudit Sofia Sanchez Sierra Investigacion Andrade Pizarro
Cinética de Transferencia de Masa del Pseudofruto del Nacira Del Socorro Martinez Trabaio de Everaldo Joaquin Carlos Garcia
TI01.09 |Maraidon (Anacardium occidentale) Deshidratado| Villadiego y Lida Sofia Pefiate ,J - 3 . ’y 2009
L. Investigacion Montes Montes Antonio Gonzalez
Osmoticamente con tres Agentes Edulcorante. Peralta
Obtencion de un empaque antimicrobiano a partir de
T102.09 almidén de Name (Dioscérea alata) y Sorbato de| Damaris Elena Barrios Vargasy Trabajo de Alba Manuela Yenis Pastrana y 2009
) Potasio para su aplicacién en la conservacién de Name Eliana Pefa Herrera Investigacion Durango Villadiego Beatriz Alvarez
minimamente procesado.
Caracterizacién fisico — quimica y microbioldgica de la
Leche cruda recibida a nivel de queseras en los Deivi Daniel Diaz Buitrago y Kandr Trabajo de Mdnica Maria Guillermo Arrazola
T103.09 |Municipio del medio y bajo Sinu del Departamento de ) g y 4 ,J - . , . y 2009
3 . Paola Morillo Sdez Investigacion Simanca Sotelo German Arrieta.
Cdérdoba durante los meses de agosto a noviembre en el
ano 2006.
Caracterizacién de la fruta Guandbana cimarrona
zacl . . . u i ! Haiver Luis Romero Chica y Harvey Trabajo de Guillermo Segundo Alonso Segura Guillermo Arrazola 'y
TI 04.09 |(Anona glabra linneo) en el bajo Sinu del Departamento . o, . . 2009
i Tamayo Palomino Investigacion Arrazola Paternina Salgado Carlos Garcia
de Cdérdoba.
Elevacion del Punto de ebullicion de Pulpa asta de
vact ! . uihiel . upay p_ Yeni Lorena Isaza Maya y Tammy Trabajo de Everaldo Joaquin Fabian Alberto Omar Pérez y
TI05.09 |tomate (Lycopersicon esulentunmill) de las variedades . o, . ) 2009
. . , Tirado Medrano Investigacion Montes Montes Ortega Quintana Guillermo Arrazola
colombianas Milano, Chonto y Rio Grande.
Influencia de Mastitis Subclinica en la Calidad , 3 i . Salim Mattar, Mdnica
. L, . . , . Diana Carolina Bermudez Garzén y Trabajo de Margarita Rosa . X
T106.09 |[Fisicoquimica y Microbiologia de Leches producidas en| . L o, 3 Simanca y Germdn 2009
. , Viviana Patricia Villareal Contreras Investigacion Arteaga Marquez .
el Municipio de Monteria. Arrieta
Simulacién de un Proceso de Evaporacion en un
Evaporador de Simple efecto y su validacidn a partir de
datos Experimentales, de Temperatura de Ebullicion| Mileydis Luna Redondo y Konnye Trabajo de Everaldo Joaquin Fabian Ortega
T1 07.09 > . , > . y . v v ,J - b Ramiro Torres Gallo . = 2009
del Jugo de Pifia (Anands comosus) Var.reina de Patricia Puerta Romero Investigacion Montes Montes Mauricio Sierra
sarandello 'y Var.MD2- Golden a diferentes
concentraciones y presion Por-un ad lidad- I clincluyente
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Influencia del Grado de madurez en la fuerza del Platano| James Carrington Idarraga Mira Trabajo de Ricardo David
Tl 08.09 u, : . urez uerz ) . ing 3 g ra’y ,J ) Ramiro Torres Gallo ! . Vi Everaldo Montes 2009
Hartéon (Musa AAB simmand ). Saul Enrigue Gomez Contreras Investigacion Andrade Pizarro
Seleccion de la Mejor Formulacién para el proceso de . . 3 . . Yenis Pastrana,
L, ) Denisse Milena Durango Lépez y Trabajo de Margarita Rosa . .
T109.09 |fabricacion de la Mazamorra de plitano en el B . ] B Monica Simanca y 2009
. Juan José Mosquera Ruiz Investigacion Arteaga Marquez
Departamento de Cérdoba. Everaldo Montes
Influencia del Contenido de Grasa en las propiedades
1110.09 Fisicoquimicas, Organolépticas y rendimiento del|l Modnica Patricia Usta Alvarez y Trabajo de Margarita Rosa Mdnica Simanca y 2009
) Queso Crema a partir de la Leche de Alberto Luis Solano Diaz Investigacion Arteaga Marquez Beatriz Alvarez
Bufala.
Validacién del Programa de Limpieza y Desinfeccién en
& pieza y . . L. .| Omar Andrés Pérez | Everaldo Joaquin Ménica Simanca y
TPE 11.09 |(la Planta procesadora de la Cooperativa Lechera de Key Kabir Ortega Verbel Practica Empresarial . R 2009
. ) . Sierra Montes Montes Beatriz Alvarez
Antioquia, COLANTA LTDA. Planeta Rica.
Determinacion de las Condiciones y Modelado de |la
Trabajo de Everaldo Joaquin Ramiro Torres, Fabian
T112.09 |Cinética para el Secado de la Seta comestible | Fernando Antonio Villadiego Luna _J ) v qui ! o : 2009
Investigacion Montes Montes Ortega y Omar Pérez
(Pleuroteus ostreatus ).
Determinacion del Efecto de Pasteurizacion sobre seis
L. ) Diana Carolina Altamiranda Doria y Trabajo de Guillermo Segundo Margarita Arteaga y
T113.09 |compuestos Volatiles de Jugo de Maracuyda por . o, . , . ) 2009
, , Lorainne Vergara Orozco Investigacion Arrazola Paternina Luis Felipe Guzman
Cromatografia de Gases/espectrometria de masas.
Estandarizacion de las Mejores condiciones de Lavado . .
. ., . . ; .. . Omar Andrés Pérez Ramiro Torres y
TPE 14.09 |de CIP (Clearing In Place) en la zona de evaporacion| Vivian Argel Paulina Bohéorquez [Practica Empresarial Sierra Fabian Ortega 2009
de la Planta Pulverizadora de COLANTA Planeta Rica. &
T115.09 Caracterizacion del proceso de Elaboracion de los| Luz Karime Mercado Alvarez y Trabajo de Margarita Rosa Emiro Lépez y 2009
) Quesos Producidos en el Departamento de Cérdoba. Berta Cecilia Ortega Salgado Investigacion Arteaga Marquez Fabian Ortega
Diagndstico Higiénico Sanitario Ambiental de , . . , . , . X .
= ., . v Ana Maria Arrieta Argumedo y Trabajo de Monica Maria Emiro Lopez y Yenis
T116.09 |Elaboracidon Artesanal de Queso en el Departamento de . ., . 2009
Karen Lorena Severiche Lozano Extension Simanca Sotelo Pastrana

Cdérdoba.
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Influencia de la Temperatura y Concentracion de Sélidos , .
. . . . . . . Carlos Garcia, Leonid
en las propiedades reoldgicas de la Pulpa de Mango| Ronny Antonio Arrieta Riveroy Trabajo de Fabian Alberto .
T117.09 . o > . . . | o . Ramiro Torres Gallo| Burgosy Leonardo 2009
(Manguifera indica L .) Variedad Tommy atkins Cultivado Eder Javier Salcedo Galvan Investigacion Ortega Quintana Miranda
en el Departamento de Cérdoba.
Influencia de la Condiciones de Extraccidon sobre el .
rendimiento del Proceso de Lixiviacion de Almidén en Trabajo de Everaldo Joaquin Guillermo Arrazola,
T1 18.09 . . . Yamid Espinoza Pérez ,J - 9 Carlos Garcia y Mdnica| 2009
tres Clones de Name, pertenecientes a la especie Investigacién Montes Montes Simanca
Dioscorea alata (0506-112, 9303-036, 9605.055). ’
Evaluacion de las Propiedades Tecnofuncionales de los
7119.09 Almidones de Name a partir de tres Variedades de Name| Diego Luis Martinez Martinez e Trabajo de Everaldo Joaquin Janer Polo, Carlos 2009
’ de Dioscorea rotundata (9811-083, 9811-089, 9811- Irina del Pilar Ortiz Martinez Investigacion Montes Montes Cardona y Omar Pérez.
091).
Determinacion de las Propiedades Tecnofuncionales
del Almidén de Name Dioscorea alata v ariedades 9811- , Trabajo de Jairo Guadalupe
Tl 20.09 Dora Maria Tirado Burgos Everaldo Montes 2009
094 (fame manpujam) 9605-065 (Diamante 22) 9503- . Investigacion Salcedo Mendoza
007 (Name colonero).
Estandarizacion del procesamiento minimo para la
., p~ L, P Eder Juan Gonzalez Sanchez y Trabajo de Alba Manuela Carlos Garcia y Fabian
T121.09 conservacion del Name (Dioscorea  rotundata) Shirly Martinez Gonzélez Investigacion Durango Villadiego Ortega 2009
Producido en el Departamento de Cérdoba. i & & e e
z Margarita Arteaga,
Diagnostico de la Estructura de la Cadena Comercial de| Angela Cecilia Romero Diaz y Zaira Trabajo de Yenis lbeth Pastrana g .
Tl 22.09 . , , , Carlos Cardona y 2009
las Industrias Queseras en el Departamento de Cérdoba. Maria Marzola Santos Extension Puche L
Didier Durango
T101.10 Desarrollo de un Software de formulacidn para|Maria del Carmen Cabrales Ferrery Trabajo de Fabian Alberto Emiro Alexis Lépez | Pedro Romero y Omar 2010
’ Planta de Carnes. Tatiana Esther Herrera Ramos Investigacion Ortega Quintana Acosta Pérez
Determinacion de la Influencia del pretratamiento con ;
solucién amoniacal sobre los tiempos de secado para Trabajo de Everaldo Joaquin Carlos Garcia, Janer
T102.10 " Tedfilo Nel Arteaga Cavadia. L, Polo, Luis Felipe 2010
dos clones de fiame (06-2001-100 y 01-2003-143 enla & Investigacion Montes Montes Guzman P
especie Dioscorea alata. ’
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Efecto de las Carrageninas (iota y Kappa) en el

Lidice Marinovich Juliao y Vanessa

Trabajo de

Margarita Rosa

Guillermo Arrazola,

TI04.10 |rendimiento y las caracteristicas Fisicoquimicas y o o, 3 Carlos Burgos, y 2010
., " Villadiego Orozco Investigacion Arteaga Marquez .
grados de aceptacion del Queso Costefio. Leonid Burgos.
Evaluacion del comportamiento reoldgico de la pulpa de .
; .. , . . Guillermo Arrazola,
Mango (Manguifera indica) en tres estados de| Humberto Carlos Florez Rossoy Trabajo de . Fabian Alberto
T1 05.10 . . . , . o L, Ramiro Torres Gallo . Carlos Burgos, y 2010
Madurez para cinco variedades producidas en el Juan Andrés Montiel Patifio Investigacion Ortega Quintana .
. . Leonid Burgos
municipio de Cereté- Cérdoba.
Infl i I i6 5li lubl | Ivi hH Murill T j M ita A
11 06.10 n u'e,naa de la concentrac'lo'rj de sdlidos solubles y la V|s.Janet' eraz? urilloy rabz'ajo de Ramiro Torres Gallo argarita Arteaga y 2010
presion en el punto de ebullicion del Lactosuero. Antonio David Rodriguez Barreto Investigacion Everaldo Montes
Plan de gestidon Integral de Residuos Sdlidos Olimpica Beatriz Elena Alvare Leonardo Miranda
TPE 07.10 . g ! & 1ad ! 'mp! Lina Margarita Durango Petro  |Practica Empresarial ' varez . I_ E 2010
S.A.- Distrito Costa. Badel Mauricio Sierra.
Estudio de las propiedades mecanicas y viscoeldsticas
Trabajo de Armando Alvis Guillermo Segundo Ramiro Torres
T108.10 |del pan elaborado con harina de arroz integral (Oryza Luis Jaime Pérez Cérdoba ,J - , & . v 2010
i Investigacion Bermudez Arrazola Paternina Adys Llanos
sativa).
Evaluacion de las caracteristicas Fisicoquimicas y 3 X L. ’ . .
. . . Ana Isabel Escobar Otero y José Trabajo de Monica Maria Hermes Aramendiz | Guillermo Arrazola
T109.10 |Microbiolégicas de la Berenjena (Solanum melongena) i . o, . . . 2010
. Andrés Morales Manjares. Investigacién Simanca Sotelo Tatis y Mauricio Sierra
en almacenamiento.
Desarrollo 'y Evaluacion de empaques activos , . . .
. . . ., | Jorge Alberto Hoyos Herazo y José Trabajo de Alba Manuela Gabriel Vélez y
T110.10 |incorporados en triclosan y xilana para la conservacién . o, . . 2010
) Jorge Salgado Behaine. Investigacion Durango Villadiego Mauricio Sierra
de filetes de pechuga de pollo fresco.
Evaluacion de la estabilidad, las propiedades
antioxidantes y antimicrobianas de dos extractos de Trabajo de Guillermo Segundo Armando Alvis Fabian Ortega
Tl 11.10 y . . . Walter José Martinez Burgos ,J - & . i gay 2010
plantas aromaticas limoncillo (Cymbopogon citratus) y Investigacion Arrazola Paternina Bermudez Alberto Angulo
curcuma (Curcuma longa ).
Caracterizacién fisicoquimica y bromatoldgica del
Pseudofruto y del jugo integral del Maraidn . Trabajo de Armando Alvis Guillermo Segundo | Claudia de Paula 'y
TI01.11 Zulema Patricia Llorente Romero 2011

(Anacardium occidentale L.) cultivado en el municipio
de Chinu- Cérdoba.

Investigacion

Bermudez

Arrazola Paternina

Carlos Garcia
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Determinacion de la viabilidad de Bacteriéfagos
especificos para Escherichia coli en soluciéon de Trabajo de Yenis Ibeth Pastrana Mdnica Simanca
Tlo2.11 [CoPectiicos para = ; : Maryoris Elisa Soto Lopez IR , Yo 20m
hipoclorito de sodio a diferentes concentraciones y Investigacion Puche Linda Chams
tiempo de contacto.
Extraccion caracterizacién de pectinas a partir del
.y . . . . . F Sindy Milena Emeri Acosta y Liliana Trabajo de Armando Alvis Guillermo Segundo | Gabriel Vélez y Niger
T103.11 |fruto de Limdn Swinglea (Swinglea glutinosa) por el o, , . 2011
, . Esther Sotelo Coronado Investigacion Bermudez Arrazola Paternina Herrera
método de hidrdlisis acida.
L i . . . - . . < . Margarita Arteaga,
Diagnostico Econdmico—Social de la industria quesera en| Anyela Patricia Cabeza del Toro y Trabajo de Beatriz Elena Alvarez Omar Castillo i
Tl 04.11 i , ; ., . Carlos Pérez y Edgar 2011
el departamento de Cérdoba. Brenda Luz Cardenas Saez Extension Badel Nuiez Priols
Obtencion del Biodiesel metilico a partir de aceite L o .
Trabajo de Omar Andrés Pérez Claudia de Paula
TI05.11 |refinado de Babasu (Orbignya  phalerata) y| Karen Vanessa Marimoén Sibaja ,J - . v 2011
L, . . s . Investigacion Sierra Everaldo Montes
caracterizacion fisicoquimica del Biodiesel obtenido.
Harina de inoa  (Chenopodium inoa en Trabajo de Armando Alvis Gabriel Véle
T106.11 Iz e Ol (Chenopodium - quinoa) Danny Daniel Martinez Hoyos ek o A ! 2y 2011
formulaciones de galletas sin gluten. Investigacion Bermudez Adys Llanos
Determinacion de fuentes de Listeria spp
monocytogenes su posible uso como indicador de Trabajo de Alba Manuela Yenis Pastrana
T107.11 . y g y P Angélica Maria Abdallah Ruiz ,J ) . Juan Silva . .y 2011
sanitizaciéon en plantas procesadores de Bagre de canal Investigacion Durango Villadiego Mayra Racini
(Ictalurus puntatus ) Mississippi— Estados Unidos.
Determinacion de las Propiedades mecanicas del Trabaio de Omar Pérez v Jimm
T108.11 |Maracuya (Pasiflora Edulis Var. Flavicarpa degener) en Luis Miguel Camaio Bruno _J - Ramiro Torres Gallo v E 2011
. Investigacién Torres
diferentes estados de Madurez.
Incidencia de Salmonella spp en una planta procesadora
de bagre de canal (ictarus punctatus) durante las Trabajo de Alba Manuela Yenis Pastrana y Pedro
Tl 09.11 . & . ( ) p ) Jhennys Paola Becerra Ossa ,J . . Juan Silva ¥ 2011
estaciones de invierno y primavera en el estado de Investigacion Durango Villadiego Romero
Mississippi Estados Unidos.
Caracterizaciéon de una mezcla de café (coffea arabica Trabajo de Guillermo Segundo Armando Alvis Claudia de Paula
T110.11 . . G Juan Manuel Quintero Mercado ,J ) g . ) y 2011
L.) variedades caturra y Colombia. Investigacion Arrazola Paternina Bermudez Alberto Angulo.

p - et trd I
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Disefio e de

instructivos para mejorar la eficiencia del proceso de

implementacién procedimientos e

Monica Maria

Margarita Arteaga y

TPE 01.12 o, Dumar Enrique Romero Martinez |Practica Empresarial . Alba Manuela 2012
Ultra pasterizacién de Leche en la planta de COLANTA Simanca Sotelo Durango
en el municipio de Funza (Cundinamarca). 8O-
Monica Maria Alba Manuela Yenis Pastrana y Omar
TM 02.12 (Seguridad e inocuidad alimentaria Marian Stella Mufios Suarez Monografia . ! ! . . . ! . v 2012
Simanca Sotelo Durango Villadiego Castillo
Determinacidon de las caracteristicas fisicoquimicas vy
reoldgicas de Miel producida por abejas del genero apis X . . .
'g P P . ! . & P Anyela Acosta Gdmez y Nayra Trabajo de Omar Andrés Pérez . Armando Alvis y
T103.12 |mellifera de dos zonas geograficas diferentes del o, . Ramiro Torres Gallo . 2012
, L, Rhenals Hoyos Investigacion Sierra Claudia De Paula
Departamento de Cérdoba (alto Sinu y sabana) y una
muestra comercial.
Cuantificacion del contenido de Carbonato de etilo en Trabaio de Everaldo Montes
TI04.12 |mosto Fermentado y cachaca obtenida de cinco Javier Ignacio Bravo Carrefio ,J - Ramiro Torres Gallo ) y 2012
. N 5 Investigacion Leonardo Miranda
variedades de cafa de azucar.
Influencia  del estado de  madurez sobre el Mauricio José Bedoya y Luis Carlos Trabajo de Everaldo Joaquin
ici i
TI01.13 |comportamiento viscoelastro del Banano (mussa ¥ y ,J ) Ramiro Torres Gallo q 2013
. Cogollo Doria Investigacién Montes Montes
cavendish).
Determinacion del perfil de firmeza en Spaghetti cocido
al dente elaborado en productos Alimenticios Doria
, . . . . Armando Alvis Everaldo Montes
TPE 02.13 [S.A.S. mediante el método de comprensidn simple y Varcelis Vargas Cruz Practica Empresarial ) , H 2013
., . Bermudez Omar Pérez
comparacion con los productos de Harinera del Valle del
Cauca s.a.
Comparacién del efecto de la aplicacion de . ,
L. . . Wilmer Manuel Hernandez . .
recibimientos de almiddn de yuca y cera comercial sobre i Trabajo de Guillermo Segundo
T1 03.13 . . . Cuadrado y Abraham Dario o, . 2013
la calidad de la Papaya (carica papaya. L) variedad . i Investigacion Arrazola Paternina
. Miranda Gonzalez
Tainung.
Desarrollo de un nuevo producto de panificacion con Carmen Elena Montes Banda Trabajo de Armando Alvis Martha Cecilia Deivis Lujan y Adys
TI04.13 |elevada calidad nutricional y funcional mediante ¥ J Jan y Ady 2013

sustituciones de harina de trigo con Polen apicola.

Melissa Maria Martinez Martinez

Investigacion

Bermudez

Quicazan de Cuenca

Llanos
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Evaluar la cinética de secado de Chips de yuca (manihot
esculenta crantz ) en horno microondas y los efectos de

Trabajo de

Carlos Alberto Garcia

Omar Pérez y Everaldo

Ti 05.13 . " . Roberto Carlos Castellar Mercado o . 2013
la potencia, tamafio y masa sobre el cambio de color y la Investigacion Mogollén Montes
cinética de rehidratacion.
Disefio del sistema de andlisis de peligros y puntos de
control criticos HACCP, como método de aseguramiento . L . . Everaldo Joaquin Beatriz Elena Pedro Romero y
TPE 06.13 Auristela Fuentes Viggian Practica Empresarial x 2013
de la inocuidad de los alimentos del restaurante ur ! 'ggfan ! P ! Montes Montes Alvarez Badel Fernando Mendoza
COLANTA Planeta rica.
Cinéticas de pérdida de agua, adsorcion de aceite B . : . . ., .
e X P . g' . ., ¥ Victor Javier Gonzdlez Pefia y Trabajo de Fabian Alberto Armando Alvis y
T107.13 |difusividad térmica en el freido por inmersiéon de yuca o, o, . 2013
. Marlon David Vizcaino Pacheco Investigacion Ortega Quintana Everaldo Montes
(manihot esculenta crantz ).
Influencia de la temperatura y la concentracién de la L . , ., .
-, L. ) ., | José Luis Diaz Medrano y Famer Trabajo de Everaldo Joaquin Fabian Alberto Ramiro Torres y
T108.13 |solucion de sacarosa en la cinética de la deshidratacion . . L, . . 2013
L. Smith Herrera Vitola Investigacién Montes Montes Ortega Quintana Mauricio Sierra
osmoética del Banano manzano (musa aab ).
Determinacion de la influencia del pretratamiento con } .
- . . . , Janer Polo, Luis Felipe
solucién amoniacal sobre los tiempos de secado de . . . . Trabajo de Everaldo Joaquin ,
T109.13 |_ . 3 . Mario Enrique Preciado Quintero o, Guzmadn y Carlos 2013
flame para la especie dioscoréa alata accesimes 0604- Investigacién Montes Montes Garcia
100 y 0405-143. ’
, . , . , , Margarita Rosa Alba Manuela Linda Chams y Carlos
TM 10.13 |Utilizacion de bacteriocinas en productos Lacteos. Lina Marcela Martinez Guerrero Monografia e , o , ¥ 2013
Arteaga Marquez | Durango Villadiego Garcia.
Armando Alvis Adriana Gonzdle
TM 01.14 (Freido por inmersion de alimentos. Ana Maria Hernandez Arteaga Monografia ) Z, Zy 2014
Bermudez Gustavo Hernandez
Propiedades antimicrobianas y funcionales del Limén Beatriz Elena Alvarez Yenis Pastrana
TM 02.14 . P iy y Eliana Margarita Otero Pérez Monografia . ) y 2014
(citrus limon ). Badel Gabriel Vélez.
T™ 03.14 A;I)Iic_acién de las tecnologias emergentes en la industria Andrés Camilo Tirado Melendres Monografia Carlos Albert(l) Garcia Gabriel Vélez y Pedro 2014
Carnica. Mogollén Romero.
Tecnologia del proceso de freido por inmersion de Armando Alvis Adriana Gonzdle
TM 04.14 i g P . ! por 1 ! Nieves Maria Ricardo Hernandez Monografia ) Vi ! Z, zy 2014
alimentos -monografia Bermudez Gustavo Herndndez.
Determinacion  del  coeficiente  convectivo de
. Sandra Milena Madera Romero y Trabajo de Emiro Alexis Lépez Fabian Alberto Adriana Gonzalez y
T105.14 |[transferencia de calor en el proceso de escaldado de ] ) o, . ] 2014
ey ey Lizeth Lorena Tarra Lozano Investigacion Acosta Ortega Quintana Ramiro Torres
y Per-una-universidad-con-calidad, medernae-incluyente
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Medida de la perdida de humedad, ganancia de aceite y
porosidad (Dioscorea Rotundata) durante el freido por Leyla Espinoza Pérez y Paola Trabajo de Armando Alvis Everaldo Montes y
TI06.14 | ., . . . ) , , o ’ L 2014
inmersion y la influencia de estos en la calidad final del Andrea Rodriguez Sanchez Investigacion Bermudez Fabian Ortega
producto.
Implementacidén de un modelo de pronostico e ventas
que permita mejorar los indicadores de calidad vy Gustavo Rafael Emiro Lépez v Edear
z
TPE 07.14 |[rentabilidad a través de la aplicacion de herramientas| Jabi Alberto Lopez Ballesteros [Practica Empresarial i p ,y g 2014
L . o, Hernandez Sandoval Priold
estadisticas de control de calidad en la organizacién de
Ledn S.A.S
Evaluacion de la cinética de secado y rehidratacion de ,
. . . v Fray Romero Osorio y Johana Del Trabajo de Carlos Alberto Garcia Everaldo Montes y
T108.14 |chips de Name (Discorea rotundata) secada en horno ., o, i . 2014
. Carmen Jiménez Investigacion Mogollén Ramiro Torres
microondas.
Aislamiento e identificacion de bacterias acido lacticas Rafael Enrique Marrugo Almanza Trabajo de Margarita Rosa Yenis Pastrana y Linda
T109.14 |del suero Costefio producido en el Departamento de q ) g y ,J - & 3 ¥ 2014
] Kety Maria Pastrana Petro Investigacion Arteaga Marquez Chams
Cordoba
Documentacién e implementacion de los programas Beatriz Elena Alvare Emiro Lépe
iz varez i z
TPE 10.14 |prerequisitos HACCP en Dulce mundo S.A.S Dulcerna| Shirly Paola Suarez Cuadrado Practica Empresarial pezy 2014
. Badel Fernando Mendoza
Barranquilla.
Alimentos funcionales: revision de marcos legales en . L
. . . . . . , Margarita Rosa Beatriz Alvarez y
TM 11.14 |organismos nacionales e internacionales responsables| Luis Fernando Oviedo Berrocal Monografia , . 2014
. . . . ) Arteaga Marquez Guillermo Arrazola
de la vigilancia de los alimentos y seguridad social.
. . , . . . . . . Margarita Arteaga,
Diagndstico econdmico-social de la quesera en el , , Trabajo de Beatriz Elena Alvarez Omar Castillo L,
Tl 12.14 i Brenda Luz Cardenas Saez ., Y Edgar Priold y Carlos 2014
Departamento de Cérdoba. Extension Badel Nufez Pérez
Aplicacion de aceites esenciales de clavo y canela en la Yenis Ibeth Pastrana Beatriz Alvarez y Gilma
™™ 13.14 plicacl L, : o ! V ¥ Jenifer Roman De Hoyos Monografia ! 12 AV . zy st 2014
elaboracién y conservacién de platos tipicos Puche Padilla
Caracterizacién nutricional determinacidon de acido p
" . y . Trabajo de Claudia Denise de Beatriz Alvarez y
Tl 14.14 |[fitico como factor antinutricional de 43 genotipos de Sara Jarma Arroyo o, . , 2014
N . . Investigacion Paula Gabriel Vélez.
Frijol Caupi (vigna unguiculata (I). walp)
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Andlisis descriptivo de las propiedades funcionales de la
Batata (ipomoea batatas lam) destacandola como Beatriz Elena Alvarez Gabriel Vélez y Claudia
TM 15.14 . (ip )_ , José Alfredo Eusse Durango Monografia v 2014
alimento saludable para la poblacién del Departamento Badel De Paula
de Cérdoba.
Evaluacion del efecto de enzimas comerciales sobre las . . . . .
L. . , . Trabajo de Yenis lbeth Pastrana Martha Cecilia | Armando Alvis y Deivis
Tl116.14 |caracteristicas nutricionales del Polen apicola en un Lizeth Castro Mercado o, . . 2014
. . Investigacion Puche Quicazan de Cuenca Lujan.
producto hidrolizado.
Obtencion y cuantificacion de compuestos polifendlicos , . X . . .
Maria Alejandra Geney Saez y Trabajo de Armando Alvis Claudia De Paula 'y
TI17.14 |en la cascara de la Mazorca de cacao (theobroma cacao . , o, o, ) . , 2014
-, . . Cindy Stella Rios Rincon Investigacion Bermudez Gabriel Vélez.
I.) Y evaluacidn de su actividad antioxidante.
Influencia de la temperatura de freido y los
pretratamientos de escaldado- recubrimiento , . . . . ,
Nollyeth Velasquez Aviléz y Cristian Trabajo de Armando Alvis Omar Pérez y Everaldo
Tl118.14 |comestible sobre la perdida de humedad y la absorcién ¥ quez VI, Zy st _J ) ) Vi ZyEv 2014
. ] Taboada Martinez Investigacion Bermudez Montes.
de aceite en trozos de Batata (ipomoea batatas lan)
durante el freido por inmersién.
Estudio de la perdida de humedad y ganancia de aceite , . . .
',3 . ., y g . Sandra Patricia Ortega Martinez y Trabajo de Armando Alvis Claudia De Paulay
T119.14 |durante el freido por inmersion de tajadas Amarillas de i i o, , ) 3 2014
, . Maria Jesis Ramos Bula Investigacion Bermudez Emiro Lopez.
platano (musa paradisiaca Is ).
Optimizacion de una mezcla de platano maduro hartén 3 . i ; . 3
. . , José Martin De Arcos Acosta y Trabajo de Carlos Alberto Garcia Gabriel Vélez y
T 20.14 |(musa aab simmonds) pectina y azlcar para elaborar . , o , . 2014
. Jorge Luis Herrera Agdmez Investigacion Mogollén Guillermo Arrazola.
Bocadillo.
Aplicacid iti texturi | P Elias R iel Vél
T™ 20.14 p ICBCIOI’I- Ide aditivos tex urlza(?lores y empaques en la Maria Rosa Berrocal De La Ossa Monografia edro Elias ,omero Gabriel Vé ez.y 2014
conservacion de carnes y sus derivados. Barragan Armando Alvis.
Frutas tropicales: fuente de compuestos bioactivos Guillermo Segundo Emy Luz Sanche
™™ 21.14 P . ) . P German Dario Cardenas Vaquero Monografia & . y Z ) 2y 2014
naturales en la industria de alimentos. Arrazola Paternina Gabriel Vélez.
Identificacion de los modelos utilizados para predecir la Carlos Alberto Garcia Gabriel Vélez y Gilma
™ 22.14 L . P P Juan Miguel Villadiego Geovo Monografia , . 4 2014
vida util en alimentos. Mogollén Padilla.
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Elaboracion de un queso Italiano denominado Burrata . . , .
o . . ) . - .. . Margarita Rosa Emiro Lopez y Gabriel
TPE 23.14 |[utilizando como materia prima leche de Bufala en la| Gina Marcela Patifo Lechuga Practica Empresarial i , 2014
. L, Arteaga Marquez Vélez
empresa Saurios Ltda. — La Bonga del Sinu.
Diagnodstico higiénico-sanitario en las queseras de al Ana Isabel Gonzalez Conde y . . .
, . L , Trabajo de Yenis lbeth Pastrana Margarita Arteaga
TE 24.14 |ciudad de Monteria (San Anterito) y evaluacién del Hernando De Jesus Toscano J_, e iy e 2014
. . , Extension Puche Beatriz Alvarez.
proceso de produccién de queso costefio. Martinez
Los alimentos genéticamente modificados: potencial Deivis Enrique Lujan Cecilia Lara y Maria
TM 25.14 , . . & P Gina Paola Oyola Petro Monografia 9 J y 2014
alergénico y etiqueta. Rhenals Fernanda Yasnot
Desarrollo de una bebida a base de Lactosuero, Beatriz Elena Alvarez Marearita Arteaga
TM 26.14 |deslactosada, energizante y componentes funcionales Maria Fernanda Ramirez Monografia e . , e 2014
, Badel Gabriel Vélez
aportados por Polen apicola.
Gustavo Rafael Gabriel Vélez y Em
TM 27.14 |Modificacion quimica de almidones Jader Enrique Contreras Bautista Monografia } } yEmy 2014
Hernandez Sandoval Luz Sanchez
Determinacién de condiciones operacionales del
secador de la planta pulverizadora COLANTA Planeta .
. T q P a g . . Margarita Arteaga y
TPE 28.14 |[rica para disminuir el producto no conforme por| Maria Elena Bedoya Hernandez [Practica Empresarial| Ramiro Torres Gallo Emiro Léez 2014
pegamiento y mejorar la conservacion del producto pez.
durante su vida util.
Stevia rebaudiana (edulcorante natural) en la industria Guillermo Segundo Gustavo Hernande
TM 29.14 v -u ! ( -u U] inAustH Jeyner Manuel Rivero Quifiones Monografia u! gu- ustav . i . 2014
de Colombia perspectivas y futuro Arrazola Paternina Gabriel Vélez
T130.14 Caracterizacién de la carne de iguana (iguana iguana)|Jorge Alberto Hoyos Ganem y Juan Trabajo de Pedro Elias Romero Jaime Alvarez Ricardo Andrade y 5014
) en el corregimiento de Berastegui — Cordoba. Pablo Hernandez Lugo Investigacion Barragan Penate Gabriel Vélez
Caracterizacién de la carne de Babilla (caimdn p . . 3 .
. . . Stefan Zapa Alvarez y Daniel De Trabajo de Pedro Elias Romero Ricardo Andrade y
TI131.14 |crocodylus fuscu), en cautiverio para discernir sobre su , . L, X . 2014
. . . X Jesus Rojas Torregrosa Investigacién Barragan Robinson Rosado.
posible aprovechamiento industrial.
Elaboracién de nuggets de Name (dioscorea alata .
. . g8 . -, ( . ) Rodrigo Felipe Ricardo Carmona y Trabajo de Claudia Denise de Beatriz Alvarez y
TI132.14 |mediante fritura por inmersién utilizando como . . , L, . 2014
. . . L. Mayra Cecilia Lambrafio Marquez Investigacion Paula Armando Alvis.
pretratamiento la deshidratacién osmatica.
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Influencia de la proporcion de azicar y clara de huevo José David Escobar Galvan - Raul Trabajo de Ricardo Andrade
vi van - Rau i
TI133.14 |en las propiedades reoldgicas de la Jalea de Tamarindo ) ) ,J ) Ramiro Torres Gallo . y 2014
) . Andrés Cogollo Lépez Investigacion Guillermo Arrazola.
(tamarindus indica).
Validacién de un método para determinacién de , , . . , Gustavo Rafael .
~ . p . Ivan Dario Pacheco Barrios y Trabajo de Carlos Alberto Garcia J Claudia De Paulay
TI34.14 |humedad en Name espino (Dioscorea rotundata poir) . L, X Hernandez . 2014
. e . Alexander Vanegas Tordecilla Investigacion Mogollén Armando Alvis.
mediante la utilizacién de microondas. Sandoval
Produccidon de bioetanol en Colombia y efecto en al Deivis Enrique Lujan Inocencia Mdscate
TM 35.14 ) . ] y Emira Patricia Sdnchez Martinez Monografia 9 ) . ¥ 2014
seguridad alimentaria. Rhenals Jairo Salcedo.
Determinacion  del  coeficiente  convectivo de
T136.14 transferencia de calor en el proceso de escaldado de| Pedro Luis Pefiate Martinez y Kelia Trabajo de Emiro Alexis Lopez Ricardo Andrade y 2014
’ Pifa (Anana comusus) a través de la simulacién en Patricia Vega Padilla Investigacion Acosta Armando Alvis
Comsol.
Café: produccion, comercializacidn e innovaciones en su , . .. , Guillermo Segundo Gabriel Vélez y Pedro
TM-14.31 2 . Néstor Alejandro Garcia Alvarez Monografia & . 2y 2014
procesamiento Arrazola Paternina Romero
. . . ., . ., . , Deivis Enrique Lujan Yenis Pastrana y
TM-15.01 |Biosensores microbianos para deteccion de compuestos Lenis Maria Lazaro Avilez Monografia y 2015
. . . Rhenals Beatriz Alvarez
de alto valor en la industria de alimentos
Determinacion de las propiedades bromatoldgicas, . i . . . i .
. . - Daniel Argel Echeverria y Astrid Trabajo de Armando Alvis Omar Pérez Sierra 'y
TI-15.02 (fisicoquimicas y termofisicas del fruto de carambolo . o ) i . 2015
. Morales Chagui Investigacion Bermudez David Ibanez
(Averrhoa Carambola ) De dos regiones del
departamento de cérdoba (alto sino y sabana)
Efecto de la nisina sobre Stapylococcus aureus aislado , . " . . . % .
o . . Maria Alejandra Espitia Doria y Trabajo de Beatriz Elena Alvarez Yenis Pastrana y
TI-15.03 [en queso costefio comercializado en el municipio de N o . 2015
, Vanessa Pefia Hodeg Investigacion Badel Margarita Arteaga
Monteria
T1-15.04 Estudio del efecto de una pelicula antimicrobiana en la| Erika Patricia Coronado Ramirez y Trabajo de Margarita Rosa Linda Chams y Gabriel 2015
’ vida util del queso costefio Reinaldo Espitia Petro Investigacion Arteaga Marquez vélez
Produccidon de carne de res porcionada empacada al Trabaio de Pedro Elfas Romero Gilma Padilla Y
, . . . . i i i
TPE-15.05 [vacio para integrar la cadena productiva y el servicio Over Manuel Montes Causil J_, , . 2015
. (. Extension Barragan Armando Alvis
ofrecido por la empresa Red Carnica S.A.S
. . Carola Yaneth Hoyos Ozuma y . . . .
Desarrollo de un yogurt tipo griego a base de leche de . Trabajo de Beatriz Elena Alvarez| Alba Montalvo Margarita Arteaga y
TI-15.06 i . Julieth del Carmen Montes o, . ) 2015
bufala con aloe vera (Aloe Barbadensis) Investigacion Badel Puente Gabriel Vélez.
Ty MonterrlozE lid o

-moderna-e-ineluy
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Margarita Rosa Gabriel Vélez y Yenis
TM-15.07 |Aprovechamiento industrial del lactosuero Cindy Paola Tdmara Castro Monografia & 3 ¥ 2015
Arteaga Marquez Pastrana
Determinacion  del  coeficiente  convectivo de
71-15.08 transferencia de calor en el proceso de escaldado de| Yomar Danovis Avilés Montesy Trabajo de Emiro Alexis Lopez Ramiro Torres y 2015
’ rubus glaucus benth (mora castilla) utilizando comsol| Maria Alejandra Romero Martinez Investigacion Acosta Armando Alvis
multhiphysics
71-15.09 Proceso de obtencién de queso fundido untable a través Cesar David Pefiate Quiroz y Trabajo de Margarita Rosa Beatriz Alvarez y 2015
) de suero costefio Héctor Luis hernandez hernandez investigacion Arteaga Marquez Gabriel Vélez
Estudio del efecto del tiempo en la temperatura dee
scaldado sobre la actividad enzimatica de Ila L L, Trabajo de Armando Alvis Deivis Lujan y Pedro
TI-15.10 . . . Jaidith Cecilia Jiménez Cuavas o , 2015
polifenoloxidasa en dos variedades de batata (l[pomea Investigacion Bermudez Romero
batata Lam)
Evaluacion de las propiedades antimicrobianas y . , . . . .
. L , Adela Cristina Martinez Urango y Trabajo de Guillermo Segundo Armando Alvis Yenis Pastrana y
TI-15.11 |estabilidad de los compuestos polifendlicos extraidos de ; . . o . ) . ] 2015
i Maria Claudia Negrete Garcés Investigacion Arrazola Paternina Bermudez Gabriel Vélez
la cascara de la mazorca del cacao
Evaluacion de la calidad microbioldgica y fisicoquimica| . . . . 7 . .
. .. . | Licet Vanessa Durango Castillas y Trabajo de Beatriz Elena Alvarez Leonid Burgos y Gima
TI-15.12 |del agua envasada en bolsas producidas en el municipio L. " L, i 2015
., Maria isabel Arenas Mufioz Investigacion Badel Padilla
de Cereté- Cérdoba
Caracteristicas de calidad de los aceites empleados en la Armando Alvis Gabriel Vélez y Pedro
TM-15.13 |. . S . ! ! P Marco Tulio Arrieta Dickson Monografia ) Vi ! zy 2015
industria de frituras Bermudez Romero.
Determinacion de las propiedades bromatoldgicas
- I, . ! , p P! ,gl ‘| Carlos Salazar Vergara y Aldemar Trabajo de Armando Alvis Emiro Lopez Acosta y
TI-15.14 (fisicoquimicas y termofisicas de la badea (Passiflora L, : . " 2015
. Verbel Navarro Investigacion Bermudez David Ibafiez
quadrangularis)
Desarrollo de una aplicacion en Labview 2011 para| . . . . . . o . .
. . . . Eligio David Morales Oviedo y Kelly Trabajo de Emiro Alexis Lépez Beatriz Elena Fabian Ortega y
TI-15.15 |generar etiquetas nutricionales aplicada a los alimentos . o, . . 2015
. . , Margarita Petro Polo Investigacion Acosta Alvarez Badel Claudia De Paula
producidos en la ciudad de Monteria
Estudio de factibilidad para la creacién de una empresa
ual 1ol .p. ! u P X 3 Creacion de L Pedro Elias Romero |Armando Alvis y Rafael
TC-15.16 |productora y comercializadora de carne de cerdo y Yanelis Guerra Pérez Edgar Priol6 Romero X 2015
. , empresa Barragan Puyana
pollo, preparado en la ciudad de Monteria
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Evaluacidon de los pretratamientos de deshidratacion
. . 0 . . Mariel Garcia Paternina y Yeinner Trabajo de Armando Alvis Carlos Garcia Ricardo Andrade y
TI-15.17 |osmética y microondas en la obtencidn de hojuelas de . o ; 2 , 2015
. Danvier Peluffo Segura Investigacion Bermudez Mogollén Gustavo Hernandez
mango (Tommy atkins)
71-15.18 Elaboracion de bebida refrescante formulada con| Leidy Luz Galindo Vertel y Martha Trabajo de Gustavo Rafael Carlos Garcia Margarita Arteaga y 2015
) lactosuero dulce y pulpa de maracuya (Passiflora edulis) Cecilia Sanchez Casas Investigacion Hernandez Sandoval Mogollén Guillermo Arrazola
Influencia “en el proceso de concentracion por Trabajo de Ricardo David Angélica Ribeiro Da | Alcides Durango
TI-15.19 |evaporacion al vacio sobre la tensién superficial de leche Hanser Jiménez Gonzalez . ,J o . g . B g0y 2015
investigacion Andrade Pizarro Costa Emiro Lopez
y lactosuero
Evaluacion de las propiedades texturales, funcionales y
organolépticas de una emulsidon carnica, empleando . . . , .
Ibeth Paola Correa Araujo y Angela Trabajo de Pedro Elias Romero Armando Alvis
TI-15.20 ([mezclas de almidén de fame espino (Discorea L. , i .J L, I , . ,VI y 2015
_— . Patricia Gonzalez Romero Investigacion Barragan Gabriel Vélez
rotundata) y almidén de yuca (manihot esculenta
crantsz)
Evaluacion de la cinética de inactivacidon de Escherichia Trabaio de Fernando Alonso Deivis Luidn v Pedro
TI-15.21 (col ATCC CRM 8739 por método de radiacidon|Mauricio Gabriel Segura Bermudez _J - ) CAh 2015
L. . Investigacion Mendoza Corvis Romero
electromagnética (microondas)
Parateros cinéticos de modelosd e transferencia de
. . ., Julio César Garcia Martinez y José Trabajo de Fabian Alberto Deivis Enrique Lujan|Armando Alvis y Emiro
TI-15.22 |masa aplicados al proceso de osmodeshidratacion de L . , 2015
Eduardo Ozuna Aguas Investigacion Ortega Quintana Rhenals Lopez
carambolo (Averrhoa carambola L.)
Calidad de la carne de bovino colombiana frente al Pedro Elias Romero Yenis Pastrana y Edgar
TM-15.23 ! . ) YI . ! Alberto Carlos Maestre Monografia ! 3 ! L ytdg 2015
comercio con otros paises latinoaméricanos Barragan Priolo
Hidrdlisis y concentracién del permeado de suero
lactosa) para la obtencién de un jarabe dulce en la Deivis Enrique Lujan Gabriel Vélez
TPE-15.24 ( ) p . J Carlos Mario Diaz Redondo Practica Empresarial 9 L . 4 2015
planta de la Cooperativa Colanta (San Pedro de los Rhenals Margarita Arteaga
Milagros- Antioquia)
Estudio de la sustitucién de la mezcla de colorantes Pedro Elfas Romero Gabriel Vélez
TPE-15.25 (sintéticos tartrazina "amarillo sunset (E102-E110-)", por Sayra Judith Martelo Genes Practica Empresarial , .y 2015
Barragan Armando Alvis.
un colorante natural
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Estabilidad de la vitamina C microencapsulada mediante

Gabriel Ignacio Vélez

Fernando Mendoza y

TM-15,26 , ., Luz estela Ortega Paez Monografia 3 . i 2015
el método de secado por aspersidon Hernandez Emiro Lopez
Estudio de la viabilidad para la creacion de una ., . .
. . Creacion de L Beatriz Alvarez y Elvira
TC-15.27 |microempresa de bebeidas referscantes a base de cereal|lsaac Humberto Goyeneche Cuesta Edgar Priol6 Romero , 2015
. ) empresa Duran
(Arroz) en la ciudad de Monteria
"Parametros reoldgicos y fisicoquimicos de un producto , . . . .
Lorena Beltran Mieles y Ana Liceth Trabajo de Fernando Alonso Beatriz Alvarez y
TI-15.28 ([a base de lactosuero y pulpa de mango . o, . . 2015
P, Casilla Pertuz Investigacion Mendoza Corvis Ramiro Torres
(Manguiferaindica)
Modelacidn de la transferencia de calor y dterminacion
_I ] . : v thact Alvaro Julio Padilla Gracia y Charly Trabajo de Emiro Alexis Lopez Adriana Gonzélez y
TI-15.29 |del coeficiente convectivo del proceso de escaldado de . , o, . 2015
. Jair De Aguas Rodriguez Investigacién Acosta Ramiro Torres
la zanahoria (Daucus carota L)
Determinacion de las condiciones optimas de . . , " . . .
-, e, Paola Andrea Arcia Solano y Aura Trabajo de Everaldo Joaquin [ Tedfilo Nel Arteaga | Gabriel Vélez y Ramiro
TI-16.01 [encapsulacidn por co-cristalizacion de pulpa de guayaba . , o, ) 2016
. . Cristina Ramirez Mestra Investigacion Montes Montes Cavadia Torres
dulce (Psidium guajava I.)
Evaluacion de las propiedades texturales y funcionales
71-16.02 de una emulsién carnica empleando mezcla de harina| Elkin De Jesus Guerrero Nieto y Trabajo de Pedro Elias Romero Ricardo Andrade y 2016
) de arroz (Orysa sativa) partido y almidén de yuca Julio César Novoa Garcia Investigacion Barragan Armando Alvis
(Manihot esculenta )
Aplicacion de la tecnologia del frio en la panificacién: Armando Alvis Adys Llanos y Pedro
T™-16.03 | P 8l ! panificaci Cindy Paola Ruiz Velasco Monografia o AV ¥ y 2016
masas congeladas Bermudez Romero
Disminucién de tiempos de lavados y aislamiento de la Claudia Denise de Ramiro Torres v Emiro
TPE-16.04 (linea de produccion de ultrapasteurizacion directa (VTIS) Katy Salgado Alvarez Practica Empresarial Paula Lpez y 2016
y su automatizacién en Colanta P
C terizacio ti i atil I t T j Beatriz El Al Yenis Past
11-16.05 arac ernzaaon. y tiempo de vida util del producto Adiela Beatriz Cordero Rivero rabéjo de eatriz Elena Alvarez enis .as ratna y 2016
artesanal casabito Investigacion Badel Gabriel Vélez
Prediccion con redes neuronales de un proceso de Anderley De Jesus Macea Hoyos Trabajo de Emiro Alexis Lopez Ramiro Torres y Fabian
TI-16.06 ([secado de fiame (Dioscorea rotundata) en horno v yosy J P ¥ 2016

microondas

Dario Segundo Martelo Salgado

Investigacion

Acosta

Ortega
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Incidencia del porcentaje de grasa en las propiedades Armando José Vertel Gallego y José Trabajo de Ricardo Andrade
i
TI-16.08 (reoldgicas del suero costefio preparado con leche de , , g0y ,J ) Ramiro Torres Gallo . y 2016
José Lora Sanchez Investigacion Armando Alvis
cabra
Evaluacion de la cinética de secado de aji dulce en un
71-16.9 secador de bandeja para la obtencion de harina y la| Audry Vanessa Buelvas Pefiaranda Trabajo de Armando Alvis Ricardo Andrade y 2016
’ determinacion de sus propiedades fisicoquimicas vy y lvan Dario Oviedo Duque Investigacion Bermudez Guillermo Arrazola
funcionales
Implementacion de harina de frijol caupi (Vignha
P ) ., JN pi (Vig . Maria Camila Petro Martinez y Trabajo de Armando Alvis Claudia De Paulay
TI-16.10 |unguiculata) para la obtencion de bufiuelos por medio ) . o, ) 2016
, . ., Carlos Andrés Espitia Negrette Investigacion Bermudez Pedro Romero
de freido por inmersion
Evaluacion de la textura de diferentes formulaciones de . . . L, .
. . . ., Carlos Mario Mercado Meza y Trabajo de Emiro Alexis Lopez Ramiro Torres y Pedro
TI-16.11 (chorizos obtenidas a partir de una aplicacidon L o 2016
. . Carlos Andrés Sanchez Mercado Investigacion Acosta Romero
informatica
Comparacion del efecto de las zonas del sind medio , . o . . .
P . Yy Maria Carolina Durango Duefas y Trabajo de Armando Alvis Ricardo Andrade y
TI-16.12 ([sabana en la pera de agua en cuanto a su contenido . L, ) . 2016
, . ] . L, .. Carlos Arturo Villareal Agamez Investigacion Bermudez Jimmy Torres
bromatoldgico, propiedades fisicoquimicas y térmicas
Evaluacion de la vida util del zumo de coco (Cocos . B . . L, .
) L. L Cesar Domingo Diaz Barreto y Trabajo de Gabriel Ignacio Vélez Pedro Romero y David
TI-16.13 (nucifera I.) acondicionado con sdlidos solubles, . ) ) o 3 N 2016
. Edwin José Martinez Lozano Investigacion Hernandez Ibafiez
empacado y pasteurizado
Efecto del almidén de yuca modificado con a milasa del
. . ,I . oe ! I. . : . o Trabajo de Deivis Enrique Lujan Everaldo Montes y
TI-16.14 (Bacillus licheniformis, en las propiedades viscoelacticas, Iris Leidy Soto Vega L, . 2016
. . , . . . ) Investigacion Rhenals Ricardo Andrade
bromatoldgicas, fisicas y sensoriales del diabolin
Determinaciéon de | iedad b toldgi , , . . . . .
eterminacion .e . as prople ades broma _O ClElll Isabel Cristina Gdmez Marquez y Trabajo de Armando Alvis Emiro Lopez y David
TI-16.15 [(Chysophyllum caimito I.) Variedad morado cultivado en . o, ) . 2016
. - Orfa Nelly Urrea Ciro Investigacion Bermudez Ibafiez
el departamento de Cérdoba y Antioquia
Influencia de la concentracion de grasa en las L . . i .
. L. José Trinidad Doria y Tatiana Paola Trabajo de . Armando Alvis y
TI-16.16 |propiedades reoldgicas del queso elaborado con leche . o, Ramiro Torres Gallo . 2016
de cabra Soto Borja Investigacion Alcides Durango
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Evaluacidon del rendimiento y costo de la pectina

T1-16.17 extraida a partir de cascara de maracuya (Passiflora| KattyJohanna Urango Anaya y Trabajo de Gabriel Ignacio Vélez Ramiro Torres y Emiro 2016
edulis flavicarpa) utilizando la técnica de extraccion Maria Nela Martinez Miranda Investigacion Hernandez Lépez
asistida por microonda (EAM)

71-16.18 Evaluacion de la vida util del bollo dulce en diferentes Katherine Contreras Tuiran y Trabajo de Beatriz Elena Alvarez Gabriel Vélez y Pedro 2016
condiciones de almacenamiento Andrea Esther Vélez Ramos Investigacion Badel Romero

71-16.19 Evaluacion de las condiciones de secado por aspersion| Kevin Camilo Blanquicett Gonzélez Trabajo de Ricardo David Gabriel Vélez y 5016
de zumo de naranja agraria (Citrus aurantium I.) y Rafael David Rangel Terraza Investigacion Andrade Pizarro Fernando Mendoza
Efecto del tiempo de maduraaon en'Ia c?"‘fad de la Lizeth Paola Alvarez Oviedo y Trabajo de Pedro Elias Romero Claudia De Paula vy

TI-16.20 (carne de cordero criollo del bajo sini en el . ., o, X . 2016

, Angie Chavely Garcés Pérez Investigacion Barragan Armando Alvis
departamento de Cérdoba
Efecto de la sustitucion parcial o total de la grasa dorsal

T1-16.21 del cerdo por pasta de aguacate (Persea americana mill)| Lizeth Paola Burgos Saez y Luis Trabajo de Pedro Elias Romero Claudia De Paula vy 2016
sobre las propiedades texturales, fisicoquimicas y Mauricio Guerra Sanchez Investigacion Barragan Ricardo Andrade
sensoriales de una emulsion carnica
Caracterizacion fisicoquimica, bromatoldgica,

71-16.22 propiedades térmicas y texturales de la guayaba agria| Luisa Maria Betancourt Nufiez y Trabajo de Armando Alvis Claudia De Paula y 2016
(Psidium araca) cultivadas en la zona del san jorge y del| Wilmer Javier Conde Escalante Investigacion Bermudez Ramiro Torres Gallo
sinu
Efectos de proceso de fermentacién en la capacidad

11-16.23 antioxidante, aroma, color y dacido lactico del cacao| Ludis Yohana Martinez Castillo y Trabajo de Deivis Enrique Lujan Ricardo Andrade y Luis 5016
cultivado y procesado en las regiones del alto SinG| Yesica Yohana Salcedo Peinado Investigacion Rhenals Oviedo
(Cérdoba) y Montes de Maria (Bolivar)

11-16.24 Aplicacion de la osmodeshidrataciéon en chips de| Maria Melisa Fernéndlez Argel y Trabajo de Beatriz Elena Alvarez Guillermo Arrazola 'y 2016
berenjena Jesus David Pérez Alvarez Investigacion Badel Armando Alvis
Mejoramiento de la conservacion del “bollo dulce de 3 . . . ., . 3

TE-16.25 |maiz” producido en el corregimiento de Martinez Mauro José Fuentfas Mert.:ado y Trabajq ,de Deivis Enrique Lujan Gabriel Vélez y Pedro 2016

. Mary Luz Pereira Regino Extension Rhenals Romero
(Cereté-Cérdoba)
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Mejoramiento de la calidad de los alimentos listo para el
TE-16.26 consumo (Ready To Eat - RTE-) expedidos por| Melissa Fernanda Colorado Mejia Trabajo de Yenis lbeth Pastrana | Claudia Denise de Beatriz Alvarez y 2016
) vendedores ambulantes en el municipio de Cereté -| y Maria Rosa Suarez De La Hoz Extension Puche Paula Gilma Padilla
Cordoba
Pardmetros de inactivacion de la enzima peroxidaza
T116.27 durante el proceso de escaldado del fiame (Dioscorea |Luz Mayra Barrera Almanza y Noris Trabajo de Armando Alvis Deivis Lujan y Emiro 2016
) rotundata) a diferentes temperaturas y su incidencia en Judith Vega Ortega Investigacion Bermudez Lépez
el color
Influencia del té verde (Camelia sinensis en las 5 . . 2 .
L. .. ,( . ) Rolando José Sotomayor Sossa y Trabajo de Beatriz Elena Alvarez Margarita Arteaga y
TI-16.28 |caracteristicas fisicoquimicas, sensoriales . . , L, . 2016
. L L Juan David Arrieta Gonzalez Investigacion Badel Claudia De Paula
microbioldgicas y en la vida util del yogurt
Estudio de la penetracidon del calor en una emulsion L. . 3 Adriana Gonzaéles y
- . ‘. Roberto José Tirado Santos y Enay Trabajo de Pedro Elias Romero .
TI-16.29 (carnica a partir de carne de carnero “owvis aries” y de B o ) Armando Alvis 2016
De Jesus Salcedo Investigacion Barragan ,
vacuno Bermudez
11-16.30 Desarrollo de un reestructurado proteico a base de| Shirly Patricia Dickson Doria 'y Trabajo de Claudia Denise de Yenis lbeth Beatriz Alvarez y Pedro 2016
’ leguminosas cultivadas en Colombia Keidith Paola Cadrcamo Martinez Investigacion Paula Pastrana Puche Romero
T1-16.31 Evaluacion de las cascarilla de arroz (Oriza sativa) como| Yennifer Lozano Montalvo y Diego Trabajo de Deivis Enrique Lujan Gabriel Vélez y Alba 2016
) matriz para la inmovilizacidn de la enzima glucoamilasa Andrés Morales Hernandez Investigacion Rhenals Montalvo
Estudio de factibilidad para el montaje uesta en
P ey p L . . Trabajo de Gabriel Ignacio Vélez Pedro Romero y Edgar
TI-16.32 [marcha de una planta despulpadora de frutas tipicas en Whitney Barrios Orozco L, X . 2016
L . } Investigacion Hernandez Priolo
el municipio de Puerto Escondido Cérdoba
, . Rafael Enrique Jiménez Barreto Trabajo de Beatriz Elena Alvarez Claudia De Paula
TI-16.33  [Evaluacién de la vida util de la panocha de coco . q. ) v _J - . 3 b 2016
Disney Liney Lora Galvan Investigacion Badel Gabriel Vélez
Eficacia de Ila implementacion de las normas
consolidadas AIB internacional para inspeccion en . . L. . . Beatriz Alvarez y Emiro
TPE-16.34 o, . . .| Angélica Patricia Correa Negrette |Practica Empresarial| Ramiro Torres Gallo i 2016
centro de distribucion de Pepsico Alimentos Colombia Lopez
Itda, sucursal Cartagena — Bolivar
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Implementacion de un sistema de mejora continta en la . . .
L . . . ; L .| Gilma Aurora Padilla Pedro Romero y Emiro
TPE-16.35 |elaboracidon de filetes de la planta de procesamiento Jaime Luis Rada Pertuz Practica Empresarial , 2016
. o Lozano Lopez
TURKY en la Distribuidora Millenium
Comparacion del efecto de la proteina texturizada de
soya y la proteina aislada de la piel de cerdo (PG80
vayap I ,I . - pl, . ( ) . , . .| Pedro Elias Romero Beatriz Alvarez y
TPE-16.36 ([sobre las caracteristicas fisicoquimicas, texturales,| Jacob Enrique Lobo Gonzalez Practica Empresarial X . 2016
. . Barragan Ramiro Torres
organolepticas y de rendimiento en la hamburguesa
express en la empresa Frigorifico la Parisienne
Reduccién de las mermas por sobrepeso presentadas en
., 3 . , . . Emiro Alexis Lépe Gilma Padilla y Ramiro
TPE-16.37 |[los tamales de la industria de alimentos del grupo Exito José Antonio Vega Henao Practica Empresarial ! A L ! 1= ! 2016
Acosta Torres
S.A.
Disefo e implementacidon del programa de trazabilidad .
£ ST . . , : . . , . . Pedro Elias Romero Beatriz Alvarez y Gilma
TPE-16.38 (para las plantas de desposte y de derivados carnicos en Maria Jesus Atencia Batista Practica Empresarial Barragan Padilla 2016
la comercializadora Agrosigo s.a.s-Catalan &
Desarrollo de un Pan Molde tajado cuya vida util y
caracteristicas de suavidad permanezca segin lo Armando Alvis Gabriel Vélez y Pedro
TPE-16.39 . p . g Martha Liliana Bedoya Andocilla |Practica Empresarial ) v 2016
establecido en la fecha de vencimiento en Panificadora Bermudez Romero
del Litoral - Bogotd
Disefio e implementacién de indicadores de gestion Fernando Alonso Mbnica Simanca
ica Si
TPE-16.40 (sobre el desempeiio de los prerrequisitos HACCP en la Pilar Del Rocio Franco Ruiz Practica Empresarial . . X v 2016
. Mendoza Corvis Emiro Lopez
empresa Vitamar S.A.
TPE-16.41 Disefio y elab(.)ra?ién .d'el pla'm de control de alergenos en el AT R e |Pdiie) B e Yenis Ibeth Pastrana Beatriz AI\{arez y Emiro 2016
el centro de distribucion Axionlog S.A.S. Puche Lopez
Validacién de limpieza y desinfeccion de manos.
Guantes acerados de la sala de deshuese y el punto . ; 3 .. . Pedro Elias Romero Yenis Pastrana y
TPE-16.42 . . -, Zamira Alexandra Pérez Flérez  [Practica Empresarial , 2016
critico de control desinfeccion de canales de la empresa Barragan Fernando Mendoza
Frigosinu S.A.
Tratamiento de altas presiones en la conservacion de Fernando Alonso Elvis Judith Pedro Romero
TM-16.43 ! , T vad Amilcar José Cogollo Rojas Monografia ) ,VI ua . v 2016
productos lacteos D tiee A idad lid I it e Mendoza Corvis Herndndez Ramos | Margarita Arteaga
T T Tt ) A3 IlI\—l“y TG -‘:__- o3
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Efectos de las condiciones de secado por aspersion en Fernando Alonso Omar Pérez v Emiro
TM-16.44 |las propiedades fisicoquimicas de los productos| Edwin Arturo Meléndez Gonzélez Monografia . i v 2016
. Mendoza Corvis Lépez
obtenidos
Aplicacidn de la evaluacion sensorial en estudioS de vida Carlos Alberto Garcia Beatriz Alvarez
TM-16.45 p . Evelyn Santos Berrocal Monografia i . y 2016
util de alimentos Mogollén Claudia De Paula
. . . . , . , Margarita Rosa Beatriz Alvarez
TM-16.46 (Aplicacion de los empaques activos en los alimentos Gustavo Andrés Ramirez Oviedo Monografia & : . i ¥ 2016
Arteaga Marquez Gabriel Vélez
Conservacion de los alimentos mediante Gabriel Ignacio Véle Claudia De Paula
TM-16.47 . vact i . ! ., ! Joe Louis Arroyo Lobo Monografia el '8 i ! g ua ,u v 2016
microencapsulacidn por emulsificacidon Hernandez Gustavo Hernandez
Impacto tendencia de la biomasa celular como Deivis Enrique Lujan Claudia De Paula
TM-16.48 P . y . . Karen Patricia Pefia Caballero Monografia 9 J . 4 2016
alternativa para disminuir la hambruna mundial Rhenals Armando Alvis
Uso de materiales empaques en altas presiones Gabriel Ignacio Vélez Beatriz Alvarez
TM-16.49 . ) y paq P Yelenis Karina Urango Hoyos Monografia g 3 ¥ 2016
aplicadas a los alimentos Hernandez Pedro Romero
Aplicacion de las altas presiones en la conservacion de , , Gabriel Ignacio Véle Deivis Lujan y Pedro
TM-16.50 plicact . presi vact Victor Alfonso Cogollo Berrocal Monografia =l 3 ! z T 2016
pescados y mariscos empacados Hernandez Romero
Desarrollo de un glaceado transparente a base de
Trabajo de Guillermo Segundo Ricardo Andrade
TI-16.51 ([pectina para decoracién en frio de productos de| Jaime Alberto Sanchez Cardenas ,J - & . 4 2016
, Investigacion Arrazola Paternina Adys Llanos
reposteria
Caracterizacion de las propiedades bromatolodgicas,| . . , . . . .
. .. . . p . 5 Viviana Sofia Mercado Montiel y Trabajo de Armando Alvis Claudia de Paula 'y
TI-16.52 (fisicoquimicas y capaciad antioxidante de la pulpa de . X L, ) . i 2016
. . Gabriel Jalme Carett Velasquez Investigacion Bermudez Gilmar Santafé
Jobo (Spondias mombin L)
Diagndstico y capacitacion sobre condiciones higiénico —
,g . y cap i i g e . , . Trabajo de Deivis Enrique Lujan Maryoris Soto y
TE-17.1 sanitarias y BPM a panaderias, expendios de carne y Cintia Lucia Gonzalez Ruiz -, . X 2017
. , , Extension Rhenals Gabriel Vélez
restaurantes del municipio de Ciénaga de Oro-Cérdoba
Principales aspectos relacionados con la aptitud . . . L
Trabajo de Gabriel Ignacio Vélez Mdnica Simanca
TE-17.2 sanitaria de materiales destinados a entrar en contacto William Oviedo Argumedo J ., g 3 . ¥ 2017
. Extension Hernandez Maryoris Soto
con los alimentos
Evaluacidn de una galleta basica mediante la sustitucion
. . e L . . Milena Peinado Doria y Lina Trabajo de Armando Alvis Pedro Romero y Adys
TE-17.3 |de harina de trigo (Tricticum aestivum) por harina de - , o, i 2017
. ] . ) Patricia Garcia Sandoval Investigacion Bermudez Llanos
quinua (Chenopodium quinoa willd)
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Evaluacidon Sensorial y Caracterizacidon Fisicoquimica y| _. , . . . , .
. . . L. Sixta Paola Pastrana Arroyo y lvan Trabajo de Margarita Rosa Gabriel Vélez y David
TI-17.4 Microbiolégica de Mantequillas Adicionadas con . o, : . 2017
. . Esteban Suarez Montiel Investigacion Arteaga Marquez Ibafiez
Tomillo y Aceituna
Estudio de las Propiedades Fisioldgicas, Fisicoquimicas y
T1-17.5 Nutr'aceL'Jticas en el Per.iodo Postco.secha de la !:’f;\paya Yina Paola Buelvas Mufioz Trab:.:\jo de Guillermo Segur?do Clal.,ldia De Paulay 2017
(Carica Papaya L.) Tainung F1 Tipo Exportacion del Investigacion Arrazola Paternina Jimmy Torres
Departamento de Cérdoba
Evaluacion del Efecto de Almidones Modificados de
T1-17.6 Maiz, Yuca y Name en las Propiedades Fisicoquimicas y| Luisa Fernanda Martinez Izquierdo Trabajo de Claudia Denise de Yenis Pastrana y 2017
’ Sensoriales de una Crema Deshidratada de Harina de| vy Natalia Maria Salgado Avilez Investigacion Paula Robinson Rosado
Barracuda (Sphyraena ensis )
Composicion Fisicoquimica y Sensorial de la Galleta . . . y
Trabajo de Claudia Denise de Beatriz Alvare
TI-17.7 Dulce Elaborada Ccn Harina Mixta de Trigo y Yacdn Yina Paola Dominguez Anaya .J - uat ! IZ, V, =i 2017
. Investigacion Paula Gabriel Vélez
(Smallanthus sonchifoluis )
Determinacion Del Perfil De Textura Sensorial E p
. . Heidis Marcela Santos Mayo y Alba Trabajo de Claudia Denise de Beatriz Alvarez y
TI-17.8 Instrumental De Nugget De Name (Dioscorea alata) Del . . o, . i 2017
. . Lucia Parra Montiel Investigacion Paula Adriana Gonzalez
Genotipo Pico De Botella
Determinacion del Perfil Sensorial y Caracterizacion
T1-17.9 Fisicoquimica del Vino de Maraidén (Anacardium | Erika Alejandra Buelvas Guzmany Trabajo de Claudia Denise de Yenis Pastrana y 2017
’ occidentale ) Producido Artesanalmente en el Municipio Mabel Cristina Serna Arango Investigacion Paula Beatriz Alvarez
de Chinu (Cérdoba)
Name Minimamente Procesado Recubierto con Almidén
Sindy Vega Bardn y Yorledis Trabajo de Ricardo David Omar Pérez y Gabriel
TI-17.10 ([Oxidado ce Yuca y Empacado al Vacio: Evaluacion indy veg . y ! _J ) ! . Vi ,Z y ! 2017
L Moreno Jiménez Investigacion Andrade Pizarro Vélez
Textural y Colorimétrica
T-17.11 Comportamiento Reoldgico del Extracto de Cdscara de| Carlos Alfredo Arrieta Durango y Trabajo de Ricardo David Emiro Lopez y Omar 5017
) Maracuya (Passiflora edulis ) Luis Antonio Henao Rivas Investigacion Andrade Pizarro Pérez
Utilizacion de una Preemulsion con Aislado de Soya
! I,Z ! . . u. ! . ! ) L José Gustavo Vasquez Gonzalez y Trabajo de Pedro Elias Romero Ricardo Andrade y
TI-17.12 |Aceite de Palma (Elaeis guineensis) como Sustituto de . . L, X . ) 2017
DR Arnobis Manuel Parra Galindo Investigacion Barragan Gabriel Vélez
la Grasa de Cerdo en una Emulsion Carnica.

p . it ti
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Determinacion del Efecto del Ultrasonido como
. . Lenin José Narvdez Martinez y Trabajo de Omar Andrés Pérez Fabian Alberto Ricardo Andrade y
TI-17.13 (Pretratamiento cel Secado por Microondas de la . B} o . . 2017
) L. Rutbell Jassill Ledn Mestra Investigacion Sierra Ortega Quintana Pedro Romero
Ahuyama (Curcubita mdxima )
Evaluacidn y Caracterizacién de la Pérdida de Viabilidad Trabaio de Deivis Enriaue Luidn Marvoris Soto v Yenis
ivi ique Lu i i
TI-18.1 del Probidtico (Lactobacillus rhamnosus Sp) Expuesto a Dina Luz Hernandez Torres _J -, 9 ! v v 2018
. . . Investigacion Rhenals Pastrana
Enzimas y pH de los Jugos del Tracto Digestivo Humano
Fermentacidn en Estado Sélido (FES) de Afrecho de Yuca
. (FES) . Andrea Argumedo Vargas y Bayron Trabajo de Deivis Enrique Lujan Alba Durango y
TI-18.2 (Manihot esculenta Cranz) Industrial Pre-Tratado L, o, . 2018
. .. Alexis Pérez Ramos Investigacion Rhenals Maryoris Soto
Utilizando Levadura Saccharomyces cerevisiae
Efecto de las Concentraciones de Glicerol y Sorbitol en
las Propiedades Mecanicas, Opticas y de Barrera de L , Trabajo de Ricardo David Claudia de Paula 'y
TI-18.3 , . Lucio Miguel Ballesteros Martinez L, . . , 2018
Peliculas a Base de Almidon de Batata (lpomoea Investigacion Andrade Pizarro Gabriel Vélez
Batatas )
Determinacidn del Efecto de La Osmodeshidratacién
] ! L, L .. y Maria Cornelia Bruno Lozano y Trabajo de Claudia Denise de Yenis lbeth Monica Simanca y
TI-18.4 Fritura Sobre la Composicion Fisicoquimica, Color y L Ny . 2018
. - . Manuel José Ledn Genes Investigacion Paula Pastrana Puche Armando Alvis
Sensorial de Nuggets de Name (Dioscorea alata )
Evaluacion de la Concentracion del Sistema de
T1-18.5 Gelificacion Alginato-Sulfato-Fosforo en las Propiedades| Karina Begambre Hernandez y Trabajo de Claudia Denise de Ricardo David Fabian Ortega y 2018
) Fisicoquimicas Texturales de Color en Reestructurado| Daniel Antonio Herrera Oviedo Investigacion Paula Andrade Pizarro Armando Alvis
Fritos a Partir de Batata (/pomoea Batatas L. )
Th18.6 Formulaciéon de Pastas Tipo “Espaguetti” a Partir de| Milena Sofia Bruno Salabarria 'y Trabajo de Armando Alvis Claudia de Paulay 2018
) Mezclas de Sémola de Trigo y Harina de Arroz Cindy Vanessa Ballestas Barrera Investigacion Bermudez Gabriel Vélez
1-18.7 Caracterizacion Fisicoquimica y Sensorial de Leche Cruda| Miguel Antonio Martinez Gonzalez Trabajo de Claudia Denise de Gabriel Velez y Ricardo 2018
) en Fincas del Departamento de Cérdoba y Isaac David Campuzano Ruiz Investigacion Paula Andrade
Yenis Ibeth Past Claudia de Paul
TM-18.8 |Estandares de Calidad de Un Servicio de Alimentacién Fernando De JesuUs Sierra Pineda Monografia enis [beth Fastrana au |a. ? autay 2018
Puche Beatriz Alvarez
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Documentacién de los Procedimientos Operativos

Estandarizados (PPE’s) en el Area de Elaboraciéon de Everaldo Joaquin Monica Simanca
TPE-18.9 z ( ) X Amada Mercedes Abad Ramirez Practica Empresarial b . , i 2018

Fermentados (Yogures) de la Empresa de Lacteos Montes Montes Gabriel Vélez

Betania, Santa Rosa De Osos — Antioquia

Validacién del Método de Determinacion del Cloro Guillermo Seeundo Gabriel Vélez v Leonid
TPE-18.10 (Residual Libre en Agua Envasada y Agua Tratada Potable| Adam David Galvis Gonzalez Practica Empresarial e . ¥ 2018

. . Arrazola Paternina Burgos
por Espectroscopia UV-Visible
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